SOKANY
MEAT GRINDER

MODEL:SK-06030
INSTRUCTION MANUAL

110V~ 60Hz 3600W MADE IN P.R.C
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DESCRIPTION

CONTENT %

EN/ ENGLISH === === === mmmmmmm e 01-07
DE/ GERMAN ---------mmmmmmmmmmo e 08-12
IT/ ITALIAN --coemmmmmm e 13-17
RUS/ RUSSIAN --------mmmmmcm oo 18-22
1, Food pusher 9. Snake
FR/ FRENGH == -=---m o 23-27 2. Hopper plate 10. Cutting blade
3, Fasten button 11. Kubbe attachment
PT/ 4. Button 12. Sausage attachment
PORTUGUESE -o-mmmemmmmmmmemommmmmm oo 28-32 5. Body 13. Fixing ring
6. Power cord 14, Cutting plate (large)
ESP/ SPANISH -=---- - - e oo 33-37 7. Wave box head 15, Cutting plate (medium)
8. Head 16, Cutting plate (fine)

AR/ ARABIC  -----eiieeee e 38-44




IMPORTANT SAFEGUARDS

o Disconnect the power supply before assembly, disassembly or replacement of
accessories or unattended.

© Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

o Close supervision is necessary when any appliance is used near children.

© When carrying the unit be sure to hold the body with both hands. Do not carry the
unit by the hopper plate or head.

© Do not fix the cutting blade and cutting plate when using kibble attachment.

© Never push products by hand. Use food pusher.

®© Do not grind hard food such as bones, nuts, etc.

© Do not grind ginger and other materials with hard fiber.

® Continuous running of meat grinder should be not more than 10 minutes with
the following 10minutes interval for motor cooling.
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If the machine to "wor reverse "or" reverse "" work "operation, Must a work

stop before in more than 3 seconds to reverse direction operation, otherwise the

machine from action.

To avoid jamming, do not force to operate the unit with excessive pressure.

Please do not repair the machine or replace components by yourself.

After the machine works for 10 minutes, the machine will automatically stop

working for the protection of the electric machine, which is not a fault of the

machine. Please stop the machine for 10 minutes.

® When the machine stops working and the display displays OE: 30, it is not a
fault of the machine, but the machine stops working automatically to protect the
motor. this time the motor temperature is too high, please let the machine stop
working for 30 minutes.

© When the machine is completely stuck and unable to operate, the machine will
automatically reverse and stop running after 5 seconds. At this time, please
unplug the power supply and take out the food stuck in the head.

INSTRUCTION FOR USE

@ Please read instruction manual carefully before using.

o Disconnect the power supply before assembly, disassembly or replacement of
accessories or unattended.

@ When carrying the unit be sure to hold the body with both hands. Do not carry

the unit by the hopper plate or head.

© Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

© When moving the product, make sure that the power supply is disconnected and
the product is secured reliably.

© Please do not repair or replace components by yourself.

© Do not fix the cutting blade and cutting plate when using kibble attachment.

®© Do not grind hard food such as bones, nuts, etc.
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READ BEFORE USE (fig.4).If it is not fitted properly, meat will not be grinded.

Correct Blade Assembly
O
v/
v
4
vV

CORRECT| INCORRECT

© Place the desired cutting plate next to the cutting blade, fitting protrusions in the
slot (fig.5).

Support or press the centre of the cutting plate with one finger then screw the
fixing ring tight with another hand (fig.6). Do not over tighten..

Place the hopper plate on the head and fix it into position.

Locate the unit on a firm place.

The air passage at the bottom and the side of the motor housing should be kept
free and not blocked.

A & MINCING MEAT
© Cut all foods into pieces (Sinewless, boneless and fatless meat is recommended,
approximate size :50 mm x 50 mm x 50 mm) so that they fit easily into the
>< hopper opening.
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@ Power on, the LED screen is on, you’ 1l hear the sounds “bifor 2 seconds. It” s
showing 00:00 in center.

Choosing functions as per pictures below.

@ Put the meat in the dish. When mincing the meat, you can only use the food

INSTRUCTION FOR USE pushing stick to push the meat into the head (fig.7).
QAfter ﬁnlsh operation, stop the product to off posmon Pull the plug from outlet.
ASSENBLING y =% F orward rotatlon the | -~ N Forward rotatlon two
(onsa | oo (g ) b i o
@ Press the fasten button, hold the head and X /| rotations, that is, 1 \ gears, and rotate left twice to
insert it into the inlet(when inserting pls pay = gear, and two " | lower one gear.
attention the head must be slanted as per _— - 4@ B left-handed rotations
arrow indicated on the top,see fig.1),then e = to stop WOrklI.lg.
move the head anticlockwise so that the head |51 6] = fh(;rwa'lrill }rot?tlon: i PN Revc}:lrse r(%tanon Vl&ihen the )
. . / \ ee indicators are lit |/ \| machine stops working or jus
being fastened tl'ghtly (fig.2). Maa:a2Y ) | under six right-hand :oim | starts up, the reverse indicator
© Place the snake into the head, long end first, A rotations. that is. 3 sy hghi[(s up twice, anéi the fleverse
. o , ’ . © /| works for 5 seconds at the
and. turn to foed the serew slightly until it is gears, and rotate left “~——" | highest speed. When reversing
set into the mf)tor housing (fig.3).. twice to lower one work, turn right twice or return
@ Place the cutting blade onto the snake shaft gear. to s‘tagdb}lf1 state after 5 y
with the blade facing the front as illustrated seconds, that is, stop working.
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Reverse function

In case of blockage, double-click key when the machine stops working.
The screw will rotate in reverse for 5 seconds and the blockage will be removed.
Please turn off the machine and remove the power plug.

Note: you need to wait 3 seconds before the forward stop and reverse start.

MAKING KIBBE

RECIPE

STUFFING

Mutton 100g

Olive oil 1 1/tablespoons
Onion (cut finely) 1 1/tablespoons
Spices to your taste
Salt to your taste
Flour 1 1/tablespoons

® Mince mutton once or twice.
@ Fry onion until brown and add minces mutton, all spice
salt and flour.

OUTLET COUVER

Lean meat 450g

Flour 150-200g
Spices to your taste
Nutmeg (cut finely) 1

Powdered red pepper to your taste
Pepper to your taste

© Mince meat three times and mix all ingredients
together in a bowl. More meat and less flour for outlet
cover create better consistency
and taste.

@ Grind the mixture three times.

®© Remove the cutting plate and

o

cross cutting blade.
Place kibbe attachments A and B

onto the feed screw shaft together, fitting protrusions in the slots (fig.8).
® Screw cap into place until tight. Do not over tighten (fig.9).
® Make the cylindrical outlet cover (fig.10).(
© Form kibbe ad illustrated below and deep fry.

MAKING SAUSAGE

@ Before starting please assemble sausage attachment as per following (figure 11).

CLEANING AND MAINTENACE

DISADDEMBLING -

®© Make sure that the motor has stopped completely. le J

@ Disconnect the plug from the power outlet. F;,r_,
© Disassemble by reversing the steps from 1-6 pictures -
®© Toremove the cutting plate easily, place a

and

(0]

head.
CLEANING

(0]
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screwdriver
between the cutting plate and the head as illustrated

lift it up (fig.12). -
Press the fasten knob, move the head as per direction
illustrated on (fig .13),then you can take out the

Remove meat, etc. Wash each part in warm soapy
water.

A bleaching solution containing chlorine will discolor aluminum surfaces.

Do not immerse the motor housing in water, but only wipe it with a damp cloth.
Thinners and petrol will crack or change the color of the unit.

Wipe all the cutting parts by vegetable oil -wet cloth.

WWW.LIANGUAN.COM

The symbol on the product or on its packaging indicates that this product may not be treated
as household waste. Instead it should be handed over to the applicable collection point for
the recycling of electrical and electronic equipment.

By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent potential negative

I consequences for the environment and human health, which could otherwise be caused by

inappropriate waste handling of this product. For more detailed information about the recycling of this

product, please contact your local council office or your household waste disposal service.




BESCHREIBUNG

1.Lebensmittelstopfer

6.Kubbe-Aufsatz 11.Netzkabel

2.Befestigungsknopf 7.Befestigungsring 12.Kopf

3.Gehduse 8.Schneideplatte (mittel) 13.Schneideklinge

4 Wellenboxkopf 9. Trichterplatte 14 Wurstaufsatz
5.Schlange 10. Knopf 15. Schneideplatte (grof3)

16. Schneideplatte (fein)

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

3

Trennen Sie die Stromversorgung vor der Montage, Demontage oder dem Austausch von
Zubehor oder wenn das Gerat unbeaufsichtigt ist.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat
spielen.

Eine enge Aufsicht ist erforderlich, wenn das Gerat in der Nahe von Kindern verwendet
wird.

Achten Sie beim Tragen des Geréats darauf, den Kérper mit beiden Handen zu halten.
Tragen Sie das Gerat nicht am Trichter oder Kopf.

Befestigen Sie das Schneideblatt und die Schneideplatte nicht, wenn Sie die
Kibble-Aufsatz verwenden.
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Dricken Sie niemals mit der Hand. Verwenden Sie den Lebensmittelstopfer.

Mahlen Sie keine harten Lebensmittel wie Knochen, Niisse usw.

Mahlen Sie keinen Ingwer und andere Materialien mit harten Fasern.

Der kontinuierliche Betrieb des Fleischwolfs sollte nicht langer als 10 Minuten dauern,
gefolgt von einer 10-minitigen Pause zur Kiihlung des Motors.

Wenn die
»Rickwarts“-,Arbeiten“-Modus lauft, muss die Arbeit fiir mehr als 3 Sekunden gestoppt

Maschine im ,Arbeiten”-, Riickwarts“-Modus oder
werden, bevor der Richtungswechsel erfolgt, andernfalls kann die Maschine ausfallen.
Um ein Verklemmen zu vermeiden, zwingen Sie das Gerat nicht mit GbermaRigem Druck
zu arbeiten.

Reparieren oder ersetzen Sie keine Komponenten selbst.

Nach 10 Minuten Betrieb stoppt das Gerat automatisch zum Schutz des Elektromotors.
Dies ist keine Fehlfunktion des Geréts. Lassen Sie das Gerdt 10 Minuten ruhen.

Wenn das Gerat stoppt und auf dem Display OE: 30 angezeigt wird, ist dies keine
Fehlfunktion, sondern ein automatischer Stopp zum Schutz des Motors aufgrund einer
zu hohen Motortemperatur. Lassen Sie das Gerat 30 Minuten ruhen.

Wenn das Gerat vollstandig blockiert und nicht funktioniert, wird es nach 5 Sekunden
automatisch ruckwarts fahren und stoppen. Trennen Sie in diesem Fall die
Stromversorgung und entfernen Sie die blockierten Lebensmittel aus dem Kopf.

BEDIENUNGSANLEITUNG

Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat verwenden.
Trennen Sie die Stromversorgung vor der Montage, Demontage oder dem Austausch von
Zubehor oder wenn das Gerat unbeaufsichtigt ist.

Achten Sie beim Tragen des Gerédts darauf, den Kérper mit beiden Handen zu halten.
Tragen Sie das Gerat nicht am Trichter oder Kopf.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat
spielen.

Wenn Sie das Produkt bewegen, stellen Sie sicher, dass die Stromversorgung getrennt ist
und das Produkt sicher befestigt ist.

Reparieren oder ersetzen Sie keine Komponenten selbst.

Befestigen Sie das Schneideblatt und die Schneideplatte nicht, wenn Sie die
Kibble-Aufsatz verwenden.

Mahlen Sie keine harten Lebensmittel wie Knochen, Niisse usw.
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GEBRAUCHSANWEISUNG

MONTAGE

Driicken Sie die Befestigungstaste, halten Sie den
Kopf und setzen Sie ihn in den Eingang ein (beim
Einsetzen achten Sie darauf, dass der Kopf
entsprechend der auf der Oberseite angegebenen
Pfeilrichtung geneigt ist, siehe Abb. 1), und drehen
Sie dann den Kopf gegen den Uhrzeigersinn, damit
der Kopf fest angezogen wird (Abb. 2).

Setzen Sie die Schlange mit dem langen Ende zuerst
in den Kopf und drehen Sie sie, um die Schraube
leicht zu flittern, bis sie in das Motorgehduse
einrastet (Abb. 3).

Setzen Sie die Schneidklinge auf die Schlangenwelle,
wobei die Klinge wie dargestellt nach vorne zeigt
(Abb. 4).

Korrekt inkorrekt

& Legen Sie die gewiinschte Schneideplatte neben das Schneidemesser und passen Sie die
Vorspriinge in den Schlitz ein (Abb. 5).

& Stiutzen oder driicken Sie die Mitte der Schneideplatte mit einem Finger und ziehen Sie
dann den Fixier-Ring mit der anderen Hand fest (Abb. 6). Nicht zu fest anziehen.

& Legen Sie die Trichterplatte auf den Kopf und fixieren Sie sie an ihrem Platz.

& Stellen Sie das Gerat auf eine feste Flache.

& Der Luftdurchlass an der Unterseite und an der Seite des Motorgehduses sollte frei und

nicht blockiert bleiben.




FLEISCHWOLLFEN:

& Schneiden Sie alle Lebensmittel in Stiicke (empfohlen werden sehnfreies, knochenfreies
und fettfreies Fleisch, ungefahre GrofRe: 50 mm x 50 mm x 50 mm), damit sie leicht in die
Trichteroffnung passen.

& 4 Schalten Sie das Gerat ein, der LED-Bildschirm leuchtet auf, und Sie héren fir 2
Sekunden den Ton ,bifor”. Es zeigt 00:00 im Zentrum an. Wahlen Sie Funktionen
entsprechend den Abbildungen unten.

& @ Legen Sie das Fleisch in das Gericht. Beim Zerkleinern des Fleisches diirfen Sie nur den
Stopfer verwenden, um das Fleisch in den Kopf zu schieben (Abb. 7).

& 4 Nach Beendigung der Arbeit stellen Sie das Produkt auf die Aus-Position. Ziehen Sie
den Stecker aus der Steckdose.

p— Vorwirtsrotation: Die 7. | Vorwirtsrotation: Zwei Anzeigen
(L_l . Kontrollleuchte leuchtet ('_”_' e leuchten nach vier Drehungen im
i\_ ey bei zwei Drehungen im L ool | Uhrzeigersinn, also im 2. Gang, und nach
/.f"' Uhrzeigersinn, also im 1. \ zwei Drehungen gegen den
Gang, und hért nachzwei | “~—"" | Uhrzeigersinn, um einen Gang
Drehungen gegen den herunterzusetzen.
Uhrzeigersinn auf zu
arbeiten.
P Vorwadrtsrotation: Drei P Rickwartsrotation: Wenn die Maschine
/ Anzeigen leuchten nach \ aufhort zu arbeiten oder gerade startet,
(f_::'a'_:-'r'_:”_:f') | sechs Drehungen im ’ SE:85 leuchtet die Riickwartsanzeige zweimal,
‘ / Uhrzeigersinn, also im 3. ' @ ’ und das Ruickwartsdrehen erfolgt 5
——— Gang, und nach zwei Sekunden lang mit hochster
Drehungen gegen den Geschwindigkeit. Beim Riickwartsdrehen
Uhrzeigersinn, um einen drehen Sie zweimal nach rechts oder
Gang herunterzusetzen. kehren nach 5 Sekunden in den
Standby-Modus zuriick, das heift, die
Maschine stoppt.

Das Symbol auf dem Produkt oder auf seiner Verpackung zeigt an, dass dieses

Produkt nicht als Haushaltsabfall behandelt werden darf. Stattdessen sollte es an

die entsprechende Sammelstelle fiir die Entsorgung von Elektro- und
I Elektronikgeraten Gbergeben werden.
Durch die ordnungsgemaRe Entsorgung dieses Produkts tragen Sie dazu bei, potenzielle negative
Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu vermeiden, die andernfalls
durch unsachgemife Entsorgung dieses Produkts entstehen kénnten. Fiur detailliertere
Informationen Uber das Recycling dieses Produkts wenden Sie sich bitte an lhre lokale
Gemeindeverwaltung oder an lhren Entsorgungsdienst fiir Haushaltsabfalle.
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DESCRIZIONE

1. Spingitore per alimenti 9.Piastra del tritacarne

2. Pulsante di fissaggio 10.Pulsante

3. Corpo 11.Cavo di alimentazione

4. Testadella scatola ondulata 12 Testa

5. Serpente 13.Lama di taglio

6. Accessorio Kubbe 14.Accessorio per salsiccia
7. Anello difissaggio 15.Piastra di taglio (grande)
8. Piastra di taglio (media) 16.Piastra di taglio (fine)

IMPORTANTI AVVERTENZE DI SICUREZZA

&

Scollegare l'alimentazione prima di assemblare, smontare o sostituire gli accessori o
quando l'apparecchio non & sorvegliato.

| bambini devono essere sorvegliati per evitare che giochino con |'apparecchio.

E necessaria una supervisione attenta quando |'apparecchio viene utilizzato vicino ai
bambini.

Quando trasportate l'unita, assicuratevi di tenere il corpo con entrambe le mani. Non
trasportate I'unita per il piatto di alimentazione o la testa.
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& Non fissate la lama di taglio e il piatto di taglio quando utilizzate I'accessorio per
crocchette.

Non spingete mai i prodotti a mano. Utilizzate il pressore per alimenti.

Non tritate cibi duri come ossa, noci, ecc.

Non tritate zenzero e altri materiali con fibre dure.

YR LIRY & LY O LY

Il funzionamento continuo della tritacarne non deve superare i 10 minuti, con un
intervallo di 10 minuti per il raffreddamento del motore.

& Se la macchina funziona in modalita "lavoro"-"inversa" o "inversa"-"lavoro", & necessario
fermare il lavoro per piu di 3 secondi prima di invertire la direzione, altrimenti la
macchina si blocchera.

& Per evitare inceppamenti, non applicate una pressione eccessiva durante I'operazione.

& Non riparare o sostituire i componenti da soli.

¢ Dopo 10 minuti di funzionamento, la macchina si ferma automaticamente per
proteggere il motore elettrico. Questo non & un difetto dell'apparecchio. Lasciate
riposare la macchina per 10 minuti.

& Quando la macchina si ferma e sul display appare OE: 30, non € un difetto, ma un arresto
automatico per proteggere il motore. La temperatura del motore e troppo alta, lasciate
che la macchina si fermi per 30 minuti.

& Quando la macchina e completamente bloccata e non funziona, si invertira
automaticamente e si fermera dopo 5 secondi. In questo caso, scollegate I'alimentazione
e rimuovete il cibo bloccato nella testa.

ISTRUZIONI PER L'USO

& Leggere attentamente il manuale di istruzioni prima dell'uso.

& Scollegare l'alimentazione prima di assemblare, smontare o sostituire gli accessori o
quando l'apparecchio non & sorvegliato.

& Quando trasportate l'unita, assicuratevi di tenere il corpo con entrambe le mani. Non
trasportate l'unita per il piatto di alimentazione o la testa.

& | bambini devono essere sorvegliati per evitare che giochino con I'apparecchio.

& Quando spostate il prodotto, assicuratevi che I'alimentazione sia scollegata e che il
prodotto sia fissato correttamente.
Non riparare o sostituire i componenti da soli.
Non fissate la lama di taglio e il piatto di taglio quando utilizzate I'accessorio per

crocchette.

& Non tritate cibi duri come ossa, noci, ecc.




ISTRUZIONI PER L'USO TRITATURA DELLA CARNE:

MONTAGGIO

& Taglia tutti gli alimenti in pezzi (si consiglia carne senza tendini, ossa e grasso, dimensioni

Premi il pulsante di fissaggio, tieni la testa e inseriscila
nell'ingresso (quando inserisci, fai attenzione che la testa
debba essere inclinata come indicato dalla freccia sulla
parte superiore, vedi fig. 1), quindi ruota la testa in senso
antiorario in modo che sia fissata saldamente (fig. 2).

approssimative: 50 mm x 50 mm x 50 mm) in modo che si adattino facilmente

all'apertura dell'imbuto.

& 4@ Accendi l'apparecchio, il display LED si accende e sentirai il suono "bifor" per 2

secondi. Viene visualizzato 00:00 al centro. Seleziona le funzioni come mostrato nelle
immagini qui sotto.

Inserisci il serpente nella testa, con I'estremita lunga & @ Metti la carne nel piatto. Quando triti la carne, usa solo il bastone per spingere la

prima, e ruotalo leggermente per alimentare la vite fino a
quando non si inserisce correttamente nel corpo del
motore (fig. 3).

carne nella testa (fig. 7).

& 4@ Dopo aver finito I'operazione, spegni I'apparecchio. Scollega la spina dalla presa.

Posiziona la lama di taglio sull'albero del serpente con la

lama rivolta verso la parte anteriore come illustrato (fig. 4). A Rotazione in avanti: la luce ,/—_:\\ Rotazione in avanti: due indicatori sono
X . [ gy indicatrice si accende dopo N ‘ accesi dopo quattro rotazioni in senso
Se non é correttamente montata, la carne non verra \ piLerer due rotazioni in senso orario, “ D .) orario, ovvero sulla 22 marcia, e due
macinata. Corretta assemblaggio della lama. , ovvero sulla 12 marcia, e si \"\7 i rotazioni in senso antiorario per ridurre
Corretto incorretto e ferma dopo due rotazioni in <~ |diun ingranaggio.
senso antiorario.
P Rotazione in avanti: tre P Rotazione inversa: Quando la macchina
/ \ indicatori sono accesi dopo \ | smette di funzionare o appena si awvia,
r'_:fn'_:n'-'f:-:'f:-r' | sei rotazioni in senso orario, ' r'_-_f;'_'_.'f_-_r'.'_:.' l'indicatore inverso si accende due volte e
‘ ovvero sulla 32 marcia, e due ' @ ' la rotazione inversa funziona per 5
~— rotazioni in senso antiorario secondi alla velocita massima. Durante il
per ridurre di un ingranaggio. funzionamento inverso, gira a destra due
volte o torna in stato di standby dopo 5
& Posiziona il piatto di taglio desiderato accanto alla lama di taglio, inserendo le secondi, cioe smetti di lavorare.
protuberanze nella fessura (fig. 5).
€ Supporta o premi il centro del piatto di taglio con un dito, quindi stringi I'anello di Il simbolo sul prodotto o sulla sua confezione indica che questo prodotto non deve
fissaggio con I'altra mano (fig. 6). Non stringere troppo. essere trattato come un rifiuto domestico. Deve invece essere consegnato al punto
€ Posiziona il piatto dell'imbuto sulla testa e fissalo in posizione. di raccolta applicabile per il riciclaggio dei dispositivi elettrici ed elettronici.
& Colloca I'unita su una superficie stabile. Garantendo che questo prodotto venga smaltito correttamente, contribuirai a
& Il passaggio d'aria sul fondo e sul lato del corpo del motore deve rimanere libero e non — prevenire potenziali conseguenze negative per I'ambiente e la salute umana, che
deve essere bloccato. altrimenti potrebbero essere causate da un trattamento inadeguato dei rifiuti di

questo prodotto. Per informazioni pill dettagliate sul riciclaggio di questo prodotto, ti preghiamo

di contattare |'ufficio comunale locale o il servizio di smaltimento dei rifiuti domestici.




RUS/ russiaN

OIIMCAHUE

RUS/ russian

He n3menbuaiite TBepabIe MPOAYKTHI, TAKHE KaK KOCTH, OPEXH H T.1I.

He n3menbuaiite UMOUpH U ApyTrue MaTepUaibl € )KECTKUMU BOJOKHAMH.

HenpepriBHast pabota MsACcOpyOKH HE JOJDKHA MpeBBIMaTh 10 MHHYT ¢ MOCIEIYIOMINM
10-MHUHYTHBIM HHTEPBAJIOM JUIS OXJIAXICHNS MOTOPA.

Ecin mammna pabotaer B pexume «pabota» - «0OpaTHBIN X0/ WM «OOpaTHBIA X0 -
HEOOXOUMO OCTaHOBHTh pabOTy ycTpoiicTBa Ha Oojee 4YeM 3 CEeKyHAbl mepen
HEePEKIIIOUCHNEM HAIPaBJICHUS pabOThI, HHA4YE MAllIHA MOKET BBIMTH U3 CTPOS.

UYrobbl n30exarh 3aelaHMs, HE NPHUMEHANTE Ype3MEpHOe MAaBleHHE IpH paboTe ¢
YCTPOHCTBOM.

Ilokanyiicta, He HbITAliTeCh PEMOHTHPOBATH YCTPOMCTBO WM 3aMEHSATh KOMIIOHEHTHI
CaMOCTOSITENBHO.

ITocte 10 MuHYT paGOTBI YCTPOHCTBO ABTOMATHYECKH OCTAHOBUTCS JUIS 3aIlUTHI
3NIEKTPOABUTATENS. DTO HE SIBISIETCS HEUCIPABHOCTHIO ycTpoicTa. [loxanyiicra, naiire
MamuHe 10 MUHYT Ha OTABIX.

Korza ycTpoiicTBO OCTaHOBHUTCS, U Ha auciuiee otodpasutcs kox omudku 0E: 30, aTo He
ABJSE€TCA HEUCIIPABHOCTBIO YCTPOWCTBAa. MalllMHAa OCTAHOBUTCS AaBTOMATHYECKH [UIS
3aIMUTBl MOTOPA, TaK KakK TEMIIEpaTypa MOTOpa CIMIIKOM BbICcOKa. Iloxaiyiicra, maiite
YCTPOHCTBY OTHOXHYTb 30 MUHYT.

Korna mMamina moIHOCTBIO 3aCTpPSIHET U HE OyneT paboTaTh, yCTPONCTBO aBTOMATUUECKU

MEPeKITIOUNTCS Ha OOpaTHBIH XOJ M OCTAaHOBUTCA depe3 5 cekyHa. B »Tom cmydwae

1. Tonkarens st IPOXYKTOB 6. Hacanka nis ky66e 11. CereBoii kabeinb

2. Knoma kperuerms 7. Kpenexioe kotsio 12. Fonosa OTKJIIOUUTE MUTAHUE U U3BJIEKUTE 3aCTPSBLLNE MIPOAYKTHI.
3. Kopmyc 8. Pexyuias miactuna (cpejiHsst) 13. Pexymast ne3sue

4. BomHOBas KOpoOKa 9.Jlotok 14.Hacanka juist kombac I/IHCTPYKHI/DI no 3KCHJIYATAHI/II/I

5.

3meiika 10.Knonka 15.Pexymas mractuHa (O0bImast)

16. Pexcymas miacTuHa (TOHKas)

BAKHBIE MEPbBI BE3SOITACHOCTH

OTKITIOYNTE MHTAaHWE Tepe]] cOOpKOW, pa30OpKOi MM 3aMeHON aKceccyapoB WM TIPH
OCTaBJICHUH yCTPOWCTBaA O€3 MpUCMOTpa.

Heob6xoxumo caeauTh 3a 1eTbMH, YTOObI OHU HE UIPaji ¢ IPUOOPOM.

[Tpn mcronp30BaHUM YCTPOKCTBA PSIIOM C IETEMHU TpeOyeTcst ocoboe BHIMaHUE.

IIpu TpaHCIOPTHPOBKE YCTPOMCTBA AEpXKHTE €ro 3a Kopmyc obeumu pykamu. He
MIEPEHOCUTE YCTPOHCTBO 32 JIOTOK MJIH TOJIOBKY.

He ycranaBnmBaiiTe pexylmiee Jie3BH€ W PEXYIIyIO IUTACTHHY TIPH HCIIOIB30BAHUHI
HACaJIKU JUIsl KPOKETOB.

Hukorna He ToskaiiTe npoayKkTel pykamu. Mcnosb3yiite ToaKaTeNb.
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[MoxanyiicTa, BAUMATEIbHO NPOYUTANTE HHCTPYKLHUIO NIEPE HCHOIb30BAHUEM.
OtkiounTe MUTaHHE Iepel COOpKOH, pa300pKOH MM 3aMEHOH aKceccyapoB WM IPU
OCTaBJICHUM yCTPOHCTBA 6€3 MPHCMOTpA.

Ilpn TpaHCHOPTHPOBKE YCTpOiicTBa AEpXkKHUTE €ro 3a Kopmyc obGeumu pykamu. He
NIEPEHOCUTE YCTPOMCTBO 32 JIOTOK MJIH TOJIOBKY.

Heo0xoanmo cieurh 3a JeTbMH, YTOOBI OHU HE UTPaid ¢ IPHOOPOM.

IIpy mepeMeIleHUH YCTPOMCTBA yOeAUTECh, YTO IMTAHHE OTKIIOYEHO U YCTPOHCTBO
HaJIe)KHO 3a()MKCHPOBAHO.

Iloxanyiicta, He TBITANTECH  PEMOHTHPOBAaTh  HWIIM  3aMCHATH  KOMIIOHCHTBI
CaMOCTOSTENBHO.

He ycranaBnumsaiite pexcyllee Je€3BHE M PEXKYIIYIO IUIACTUHY IIPH HCIIOJIb30BAHUM
HaCaKM JJIs KPOKETOB.

He usmenbuaiite TBEPAbIC MPOAYKTHI, TAKUE KaK KOCTU, OPEXU U T. .

-19-
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MHCTPYKLUA 10 SKCIUTYATAIMA

CBOPKA

HaxxMuTe KHOITKY KpEIUICHHUS, YICPKUBANTE
TOJIOBKY U BCTaBbTe €€ B 0OTBepCcTHE (IIPU BCTABKE
o0OpaTuTe BHUMaHHUE, YTO TOJIOBKA JIOJDKHA ObITh

HAKJIOHEHA T10 CTPEJIKe, yKa3aHHOH CBEpXY, CM. pHC.
1), 3aTeM nOBEpPHUTE TOJIOBKY MPOTHB YaCOBOU
CTPEJIKH, 4YTOOBI OHA OblIa HA/IEKHO 3aKperIeHa

(puc. 2).

ITomecTute 3MelKy B FOJIOBKY JUIMHHBIM KOHLIOM
BIEPE/l 1 HEMHOTO TIPOKPYTHUTE, YTOOBI BUHT
3adukcupoBacs B Kopmyce aBurareis (puc. 3).

YcTaHoBUTE PEKYLIUM HOXK HA BaJl 3MECUKH,
HAalpaBUB JIE3BUE BIEPE]], KaK IIOKA3aHO HA PHCYHKE

(puc. 4).

Ecnu Hox YCTaHOBJICH HEIIPABUJIbHO, MCO HE

Oynet u3mMenbueHo. [IpaBuibHas cOopka HOXKa.

NpaBUNbHO HEeNpaBUNbHO

& Tlomecture HYXHYH PEXYILIyIO IUIACTUHY PSJIOM C PEXKYLUIUM JIE3BUEM, BCTAaBUB

BBICTYIIbI B CJIOT (pHC. 5).

& Houaepmm‘e WA HaOXXMHUTEC Ha LEHTP pe)!cymeix’l IJIaCTUHBI OJTHUM TIAJIBIIEM, a 3aTeM

3aTAHUTE (UKCUpYIolee KOJbLO Apyroil pykoil (puc. 6). He 3ardruBaiire ciauiikom

CHUIIBHO.

ITonoxute KOPMYIIKY Ha TOJIOBKY H 3a)HKCHPYHTE e€ Ha MecTe.
& Pasmectute ycTpoiCTBO Ha yCTOHYMBOI MOBEPXHOCTH.
& TlIpomyckHO# BO31yX CHU3Y M COOKY KOpITyca MOTOpa JIOJDKEH OCTaBaThCsi CBOOOIHBIM U

He ObITh 3a0J0KHPOBAHHBIM.




RUS/ russiaN

MEJIBYEHUE MSACA:

& HapexbTre Bce NPOAYKThl Ha KyCOYKH (PEKOMEHIYETCsl MACO 0€3 MM, KOCTEH U JKupa,
npubau3uTeNbHbI pasmep: 50 MM X 50 MM X 50 MM), 4TOOBI OHHM JIETKO MOMECTUIIMCH B
OTBEPCTHE KOPMYIIKH.

¢ @ Bxmouute ycrpoiictBo, 3kpaH LED 3aropurcs, Bbl ycmbiuurte 3ByK "OGudop" B
TedyeHue 2 cekyHa. Ha skpane orobOpasurcs 00:00. BreiGepute (yHKIMH COINACHO
N300paKEHIAM HIKE.

& @ Ilomectute Msico B Tapelky. [Ipy u3MenbueHnn Msica UCIIONBb3YHTE TOJIBKO TOJIKATEIb,
YTOOBI IPOJBUHYTH MSICO B TOJIOBKY (pHC. 7).

¢ @ Ilocne 3aBepiieHHs ONEPAUM TEPEBEAUTE MPOAYKT B IMOJOKEHHUE BBIKIIOUECHHUSL.

BI:ITaILII/ITC HITENCEIb U3 PO3ETKHU.

/ [Ipsimoe BpaiueHue: y ‘*-\‘ [Ipsimoe BpareHue: 1Ba HHIUKATOPA
1if I MHIMKATOPHbII CBET roput |/ \| TopsT MpH YeTHIpeX MOBOPOTAX 1O
[ Y ] ! =
\ / [P JIBYX MIOBOPOTAX MO i I| wacoBolii cTperike, To ecTh Ha 2-ii
N / /4 4aCOBOH CTpEIIKE, TO ECTh Ha "\\ /| mepenade, ¥ 1Ba IOBOPOTA IPOTHB
B 1-if mepesave, u —— 9aCOBOM CTPEIKH [T MOHIDKCHHS Ha
OCTaHABJIMBAETCS TOCTIE JABYX OJIHY Tiepezauy.

MOBOPOTOB MIPOTUB YaCOBOH

CTPEJIKH.
P IIpsmoe Bpamenue: Tpu PN OopatHoe BpamuieHue: Korna mammna
Y / M
HMHJIMKATOpa TOPST IPH \ | mepectaer paboTaTh UIM TOIBKO
/ \ { \
N FEEE ) IIIECTH TIOBOPOTAX TI0 || @oEE || mauunaer paGotath, HHAMKATOP
A / \ J
4aCOBOM CTPEJIKe, TO €CTh Ha | \, @) /| obGpaTHOTO BpaIeHus 3aropaeTcst
= o N ',f'l
e —— 3-it mepenaue, u 1Ba e JIBaXK/IBI, H 0OpaTHOE BPAICHUC
MOBOPOTA TIPOTHB YacOBOIT MIPOHMCXO/IMT B TEUCHHUE 5 CEKYH/I Ha
CTPEJIKU JUT TOHWKECHHS Ha MaKCHMalbHOI ckopocTu. [Tpu oOpatHOM
OJIHY Iepeavy. BPALICHUU TOBEPHUTE BIIPABO JIBAXKJIBI

WA BEPHUTECH B PEIKUM OXKHUIAAHUS UEPE3

5 CeKyHJl, TO €CTh IPEKpaTHTe padoTy.

CuMBOJI Ha MPOAYKTE WIIM €ro yNaKoBKE YKa3blBae€T HAa TO, YTO 3TOT IPOLYKT HE
JIOJDKEH yTHIIM3HPOBAThCA KakK OBITOBOM Mycop. BmecTo sToro on momkeH OBITh
ClaH B COOTBETCTBYIOIIMH IYHKT cOopa ais nepepaboTKHM 3IEKTPHUYECKOro M
JIIEKTPOHHOTO 000Dy JOBAHHSL.

IpaBunbHas YTUIH3AIHSA TOTO MPOIYKTAa TOMOXKET NPEIOTBPATHTH BO3MOXKHBIC

KOTOpPBIE MOI'YT BO3HHMKHYTH B CiIydac HeraBI/IHLHOﬁ yTAIU3anuu TIPOAYKTa. I[J'IH TIOJTy4YCHU

HETaTUBHBIC IIOCJICACTBUA A oxpyma}omeﬁ Cpeabl U 3O0pPOBbS YEIOBEKA,

Oosnee moapoOHOW MHpOpMALUK O TepepadoTKe ITOro MpoaAyKTa, HMOXKaIylHcTa, oOpaTHTeCh B

MECTHBII OpraH CaMOyIpaBJICHUS UIA CJ'Iy)K6y yrunusanuu OBITOBBIX OTXOJOB.
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DESCRIPTION
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R/ FrReNCH

Pousseur alimentaire 9.Plaque du trémie

Bouton de fixation 10.Bouton

Corps 11.Cable d'alimentation
Téte de boite ondulée 12.Téte

Serpent 13.Lame de coupe
Accessoire Kubbe 14.Accessoire pour saucisse
Anneau de fixation 15.Plaque de coupe (grande)
Plaque de coupe (moyenne) 16.Plaque de coupe (fine)

DISPOSITIONS DE SECURITE IMPORTANTES

& Débranchez l'alimentation avant d'assembler, de démonter ou de remplacer des

accessoires ou lorsque |'appareil est laissé sans surveillance.

g Les

enfants doivent étre surveillés pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec 'appareil.

& Une surveillance étroite est nécessaire lorsque l'appareil est utilisé a proximité d'enfants.

& Lorsque vous transportez |'unité, assurez-vous de tenir le corps avec les deux mains. Ne

transportez pas I'appareil par la plaque de trémie ou la téte.
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& Ne fixez pas la lame de coupe et la plaque de coupe lors de I'utilisation de I'accessoire
pour croquettes.

Ne poussez jamais les produits a la main. Utilisez le poussoir alimentaire.

Ne broyez pas d'aliments durs comme des os, des noix, etc.

Ne broyez pas du gingembre et d'autres matériaux fibreux durs.

[T LIEY & LR R LT A

L'utilisation continue du hachoir a viande ne doit pas dépasser 10 minutes, suivie d'une
pause de 10 minutes pour refroidir le moteur.

& Si la machine fonctionne en mode "travail"-"inverse" ou "inverse"-"travail", il est

nécessaire d'arréter le travail pendant plus de 3 secondes avant d'inverser la direction de

fonctionnement, sinon la machine peut se bloquer.

& Pour éviter les blocages, ne forcez pas l'appareil en appliquant une pression excessive.

& Veuillez ne pas réparer I'appareil ou remplacer les composants vous-méme.

& Apres 10 minutes de fonctionnement, l'appareil s'arréte automatiquement pour
protéger le moteur électrique, ce qui n'est pas un défaut de I'appareil. Veuillez laisser
I'appareil reposer pendant 10 minutes.

& Lorsque l'appareil s'arréte et que I'affichage indique OE: 30, ce n'est pas un défaut de

|'appareil, mais un arrét automatique pour protéger le moteur. La température du
moteur est trop élevée, veuillez laisser I'appareil s'arréter pendant 30 minutes.

& Lorsque l'appareil est compléetement bloqué et ne fonctionne pas, il inverse
automatiquement et s'arréte apres 5 secondes. Dans ce cas, débranchez |'alimentation

et retirez les aliments coincés dans la téte.

INSTRUCTIONS D'UTILISATION

& Veuillezlire attentivement le manuel d'instructions avant d'utiliser I'appareil.

& Débranchez l'alimentation avant d'assembler, de démonter ou de remplacer des

accessoires ou lorsque l'appareil est laissé sans surveillance.
& Lorsque vous transportez I'unité, assurez-vous de tenir le corps avec les deux mains. Ne

transportez pas |'appareil par la plaque de trémie ou la téte.

& Les enfants doivent étre surveillés pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec l'appareil.

& Lorsque vous déplacez le produit, assurez-vous que l'alimentation est déconnectée et
que le produit est bien fixé.
& Veuillez ne pas réparer ou remplacer des composants vous-méme.

& Ne fixez pas la lame de coupe et la plaque de coupe lors de I'utilisation de I'accessoire

pour croquettes.

& Ne broyez pas d'aliments durs comme des os, des noix, etc.




FR/ FrRencH

INSTRUCTIONS D'UTILISATION

ASSEMBLAGE

Appuyez sur le bouton de fixation, maintenez la téte
et insérez-la dans I'entrée (en insérant, veillez a ce
que la téte soit inclinée selon la fleche indiquée en

haut, voir fig. 1), puis tournez la téte dans le sens
antihoraire pour qu'elle soit fixée solidement (fig. 2).

Placez le serpent dans la téte, le c6té long en
premier, puis tournez légerement pour alimenter la

& @ Mettez I'appareil sous tension, I'écran LED s'allume et vous entendrez le son "bifor"

pendant 2 secondes. Il affiche 00:00 au centre. Choisissez les fonctions selon les images

ci-dessous.

& 4@ Mettez la viande dans I'assiette. Lors du hachage de la viande, vous ne devez utiliser

que le poussoir pour faire entrer la viande dans la téte (fig. 7).

& @ Aprés avoir terminé l'opération, arrétez I'appareil et mettez-le en position arrét.

Débranchez-le de la prise.

vis jusqu'a ce qu'elle soit fixée dans le boitier du
moteur (fig. 3).

Placez la lame de coupe sur I'arbre du serpent, avec

la lame orientée vers |I'avant comme illustré (fig. 4).

Si elle n'est pas correctement installée, la viande ne
sera pas hachée. Assemblage correct de la lame.

incorrect

Correct

& Placez la plaque de coupe souhaitée a c6té de la lame de coupe, en insérant les
protubérances dans la fente (fig. 5).

& Soutenez ou appuyez sur le centre de la plaque de coupe avec un doigt, puis vissez
I'anneau de fixation avec I'autre main (fig. 6). Ne serrez pas trop.

& Placez la plague d'entonnoir sur la téte et fixez-la en place.

& Placez I'appareil sur une surface stable.

& Le passage d'air sous et sur le c6té du boitier moteur doit étre dégagé et non obstrué.

HACHAGE DE VIANDE:

& Coupez tous les aliments en morceaux (de la viande sans tendons, os et graisses est
recommandée, taille approximative : 50 mm x 50 mm x 50 mm) pour qu'ils s'insérent
facilement dans I'ouverture de I'entonnoir.

Rotation avant : le voyant

Rotation avant : deux voyants sont

/ / . lumineux s'allume apres ’ oo allumés aprés quatre rotations dans le
|\~ ) | deux rotations dans le Y === || sens des aiguilles d'une montre,
7 sens des aiguilles d'une \ c'est-a-dire sur la 2e vitesse, et deux
T montre, c'est-a-dire sur la — rotations dans le sens inverse des
premiére vitesse, et aiguilles d'une montre pour réduire d'un
s'arréte apres deux rapport.
rotations dans le sens
inverse des aiguilles
d'une montre.
p—N Rotation avant : trois voyants P Rotation inverse : Lorsque la machine
/ N sont allumés apres six / cesse de fonctionner ou démarre,
f [} I L Y

rotations dans le sens des
aiguilles d'une montre,
c'est-a-dire sur la 3e vitesse,
et deux rotations dans le sens
inverse des aiguilles d'une

montre pour réduire d'un

rapport.

|| l'indicateur inverse s'allume deux fois, et

la rotation inverse fonctionne pendant 5
secondes a la vitesse maximale. Lors de
la rotation inverse, tournez a droite deux
fois ou revenez en mode veille aprés 5
secondes, c'est-a-dire arrétez de

fonctionner.

Le symbole sur le produit ou son emballage indique que ce produit ne
doit pas étre traité comme un déchet ménager. Il doit étre remis au
point de collecte approprié pour le recyclage des équipements
électriques et électroniques.
En vous assurant que ce produit est correctement éliminé, vous
contribuez a prévenir les conséquences négatives potentielles pour
I 'chvironnement et la santé humaine, qui pourraient autrement étre
causées par une gestion inappropriée des déchets de ce produit. Pour plus
d'informations sur le recyclage de ce produit, veuillez contacter votre mairie ou
votre service de gestion des déchets ménagers.
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Ndo fixe a lamina de corte e a placa de corte ao usar o acessdrio para croquetes.

DESCRICAO

Nunca empurre os produtos manualmente. Use o empurrador de alimentos.
Ndo moa alimentos duros, como 0ssos, nozes, etc.
Ndo moa gengibre e outros materiais com fibras duras.

YR L TRY B Y & Y O Y

O funcionamento continuo do moedor de carne ndo deve exceder 10 minutos, seguido

de um intervalo de 10 minutos para resfriamento do motor.

& Se a maquina estiver no modo "trabalhar"-"reverso" ou "reverso"-"trabalhar", deve-se
parar o trabalho por mais de 3 segundos antes de inverter a dire¢do, caso contrario, a
maquina pode falhar.

& Paraevitar entupimentos, ndo force o aparelho com pressdo excessiva.

& Ndo repare nem substitua componentes por conta propria.

& Apds 10 minutos de funcionamento, a mdquina se desligara automaticamente para

proteger o motor elétrico. Isso ndo é um defeito do aparelho. Deixe a maquina descansar

por 10 minutos.

& Quando a maquina parar de funcionar e o display mostrar OE: 30, isso ndo é um defeito
do aparelho. A maquina se desligard automaticamente para proteger o motor devido ao
alto aquecimento do motor. Deixe a maquina descansar por 30 minutos.

& Quando a maquina ficar completamente travada e ndo puder operar, ela
automaticamente reverterd e pararda apds 5 segundos. Nesse caso, desconecte a

1. Empurrador de alimentos 9.Placa do funil alimentac3o e retire os alimentos travados na cabeca.

2. Botdo de fixagdo 10.Botdo

3. Corpo 11.Cabo de alimentagdo INSTRUCOES DE USO

4. Cabega da caixa ondulada 12.Cabega

5. Cob 13.Ldmina d t . . o .

. Ao ra, o Kubb 14 Aamm’a. e core lsich & Leia 0o manual de instrugdes cuidadosamente antes de usar.
. cessorio Kubbe .Acessorio para salsichas . N o .

7 Anel de fixacs 15 Placa d te ( de) & Desconecte a fonte de alimentagdo antes de montar, desmontar ou substituir acessérios
. nel ae rixagao .Flaca de corte (granae i R X

8. Placa de corte (média) 16.Placa de corte (fina) ou quando o aparelho estiver sem vigilancia.

& Ao transportar a unidade, certifique-se de segurar o corpo com ambas as mdos. Ndo
transporte a unidade pela placa do funil ou pela cabega.
AVISOS IMPORTANTES DE SEGURANCA & As criangas devem ser supervisionadas para garantir que ndo brinquem com o aparelho.

& Ao mover o produto, certifique-se de que a fonte de alimentacdo estd desconectada e

& Desconecte a fonte de alimentagdo antes de montar, desmontar ou substituir acessérios o . .
que o produto esta fixado de maneira confiavel.

ou quando o aparelho estiver sem vigilancia. ~ . o
& Na&o repare nem substitua componentes por conta propria.

& As criangas devem ser supervisionadas para garantir que ndo brinquem com o aparelho. o - L
& Nao fixe a lamina de corte e a placa de corte ao usar o acessdrio para croquetes.

& Supervisdo préxima é necessdria quando o aparelho for usado perto de criangas. ~ .
& Nao moa alimentos duros, como 0ssos, nozes, etc.

& Ao transportar a unidade, certifique-se de segurar o corpo com ambas as maos. Ndo

transporte a unidade pela placa do funil ou pela cabega.
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INSTRUCOES DE USO

MONTAGEM

Pressione o botdo de fixagdo, segure a cabeca e insira-a na
entrada (ao inserir, preste atengdo para que a cabeca
esteja inclinada conforme a seta indicada na parte
superior, veja a fig. 1), em seguida, gire a cabega no sentido
anti-horario para que ela fique firmemente fixada (fig. 2).

Coloque a serpente na cabega, com a extremidade longa
primeiro, e gire ligeiramente para alimentar o parafuso até
que ele se encaixe no alojamento do motor (fig. 3).

Coloque a lamina de corte no eixo da serpente com a
lamina voltada para a frente, conforme ilustrado (fig. 4).

Se ndo for montada corretamente, a carne ndo sera moida.
Montagem correta da lamina.

Correto incorreto

PT/ porTUGUESE

[1] [2]
a7 i1
3] [4]

& Coloque o prato de corte desejado ao lado da lamina de corte, encaixando as

protuberancias na ranhura (fig. 5).

& Apoie ou pressione o centro do prato de corte com um dedo e, em seguida, aperte o

anel de fixagdo com a outra mao (fig. 6). Ndo aperte demais.
& Coloque o prato do funil na cabeca e fixe-o no lugar.

& Coloque a unidade em uma superficie firme.

& O passagem de ar na parte inferior e na lateral do corpo do motor deve permanecer livre

e ndo bloqueada.

MOAGEM DE CARNE:

& Corte todos os alimentos em pedagos (recomenda-se carne sem tenddes, 0ssos e

gordura, tamanho aproximado: 50 mm x 50 mm x 50 mm) para que se encaixem

facilmente na abertura do funil.
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& 4@ Ligue o aparelho, a tela LED acendera e vocé ouvira o som "bifor" por 2 segundos. Ele
mostrara 00:00 no centro. Selecione as fungdes conforme as imagens abaixo.

& @ Coloque a carne no prato. Ao moer a carne, vocé deve usar apenas o empurrador
para empurrar a carne para a cabega (fig. 7).

& @ Apds terminar a operagdo, desligue o produto. Retire o plugue da tomada.

Rotacdo para frente: a luz p Rotagdo para frente: dois
indicadora acende apds duas ,f" "\ | indicadores acendem apods quatro
rotagBes no sentido horario, ou

' seja, na 22 marcha, e gira-se a

D]
[}
)
[}

[
[
s
[

\ / rotagdes no sentido horario,
ou seja, na primeira marcha, N

- e para de funcionar apés " | esquerda duas vezes para reduzir
duas rotagdes no sentido uma marcha.
anti-horario.
—— Rotagdo para frente: trés N Rotagdo inversa: Quando a maquina para
/ indicadores acendem apds % | de funcionar ou comega a funcionar, o
{ (f:r'a':u'-'r':a'u'_'f' | seis rotacbes no sentido | HE:85 || indicador de reverso acende duas vezes,
\ / \ i
horario, ou seja, na 32 @) /| eareversdo funciona por 5 segundos na

~— marcha, e gira-se a esquerda velocidade maxima. Ao reverter o

duas vezes para reduzir uma funcionamento, gire para a direita duas

marcha. vezes ou volte ao estado de espera apds

5 segundos, ou seja, pare de funcionar.

O simbolo no produto ou na sua embalagem indica que este produto
n3o deve ser tratado como residuo doméstico. Em vez disso, deve ser
entregue no ponto de recolha aplicavel para a reciclagem de
equipamentos elétricos e eletronicos.
— Ao garantir que este produto seja descartado corretamente, vocé
ajudard a prevenir possiveis consequéncias negativas para o meio
ambiente e a saude humana, que poderiam ser causadas por um manuseio
inadequado dos residuos deste produto. Para obter informagdes detalhadas sobre a
reciclagem deste produto, entre em contato com o escritdrio do conselho local ou
com o servigo de descarte de residuos domésticos.

DESCRIPCION

O NOU A WN R

Empujador de alimentos
Botodn de fijacion
Cuerpo

Cabeza de caja ondulada
Serpiente

Accesorio Kubbe

Anillo de fijacion

Placa de corte (media)

ESP/ spanisH

9.Placa del embudo
10.Boton

11.Cable de alimentacion
12.Cabeza

13.Cuchilla de corte
14.Accesorio para salchichas
15.Placa de corte (grande)
16.Placa de corte (fina)

ADVERTENCIAS IMPORTANTES DE SEGURIDAD

& Desconecte la fuente de alimentaciéon antes de montar, desmontar o reemplazar

accesorios o cuando el aparato esté sin vigilancia.

& Los nifos deben ser supervisados para asegurarse de que no jueguen con el aparato.
& Es necesaria una supervisidn cercana cuando el aparato se usa cerca de nifios.

& Al transportar la unidad, asegurese de sujetar el cuerpo con ambas manos.

transporte la unidad por el plato del embudo o la cabeza.
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No fije la cuchilla de corte y la placa de corte cuando use el accesorio para croquetas.
Nunca empuje los productos a mano. Use el empujador de alimentos.

No muela alimentos duros como huesos, nueces, etc.

No muela jengibre y otros materiales con fibras duras.

El funcionamiento continuo de la picadora de carne no debe exceder los 10 minutos,
seguido de un intervalo de 10 minutos para el enfriamiento del motor.

Si la maquina esta en modo "trabajar"-"reversa" o "reversa"-"trabajar", debe detenerse
por mds de 3 segundos antes de cambiar la direccién, de lo contrario la maquina podria
fallar.

Para evitar atascos, no fuerce el aparato con presion excesiva.

No repare ni reemplace componentes por su cuenta.

Después de 10 minutos de funcionamiento, la maquina se detendra automaticamente
para proteger el motor eléctrico. Esto no es una falla del aparato. Deje que la maquina
repose durante 10 minutos.

Cuando la mdquina se detiene y en la pantalla aparece el cédigo OE: 30, no es una falla
del aparato. La maquina se detiene automaticamente para proteger el motor debido a
que la temperatura del motor es demasiado alta. Déjela reposar durante 30 minutos.
Cuando la maquina se atasca completamente y no puede operar, automaticamente
cambiard a modo inverso y se detendra después de 5 segundos. En este caso, desconecte

la alimentacion y retire los alimentos atascados en la cabeza.

INSTRUCCIONES DE USO

Lea cuidadosamente el manual de instrucciones antes de usar.

Desconecte la fuente de alimentacidn antes de montar, desmontar o reemplazar
accesorios o cuando el aparato esté sin vigilancia.

Al transportar la unidad, aseglrese de sujetar el cuerpo con ambas manos. No
transporte la unidad por el plato del embudo o la cabeza.

Los nifios deben ser supervisados para asegurarse de que no jueguen con el aparato.

Al mover el producto, asegurese de que la fuente de alimentacidn esté desconectaday el
producto esté asegurado de manera confiable.

No repare ni reemplace componentes por su cuenta.

No fije la cuchilla de corte y la placa de corte cuando use el accesorio para croquetas.

No muela alimentos duros como huesos, nueces, etc.

ESP/ spanisH
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INSTRUCCIONES DE USO ¢ 4@ Encienda el dispositivo, la pantalla LED se ilumina y escucharé el sonido "bifor"
durante 2 segundos. Se muestra 00:00 en el centro. Elija las funciones segun las

MONTAJE : H imagenes a continuacion.
Presione el botdn de fijacién, sostenga la cabeza e insértela - & 4@ Coloque la carne en el plato. Al picar la carne, solo debe usar el empujador para
en la entrada (al insertar, tenga en cuenta que la cabeza ] empujar la carne hacia la cabeza (fig. 7).
debe estar inclinada segun la flecha indicada en la parte & @ Después de terminar la operacion, apague el producto. Retire el enchufe de la toma
. X . . == .
superior, vea la fig. 1), luego gire la cabeza en sentido 3] 4] de corriente.
antihorario para que quede bien fijada (fig. 2).
e o /“" Rotacidn hacia adelante: la Rotacién hacia adelante: dos indicadores
Coloque la serpiente en la cabeza, primero con el extremo @..; - . luz indicadora se enciende \| se encienden después de cuatro giros
’ . . . L - /| 1
largo, y girela para alimentar ligeramente el tornillo hasta 5] 5] | \H=E | tras dos giros hacia la ,) hacia la derecha, es decir, en la segunda
que se cologue en el alojamiento del motor (fig. 3). N 4 derecha, es decir, en la N /"' marcha, y se gira a la izquierda dos veces
‘\_‘K - = o . i N = X X
. . . ) primera marcha, y se detiene T para bajar un engranaje.
Coloque la cuchilla de corte en el eje de la serpiente con la ) . )
. . . . i después de dos giros hacia la
cuchilla mirando hacia el frente como se ilustra (fig. 4). o
izquierda.
Si no esta montada correctamente, la carne no se triturara Rotacion hacia adelante: tres __..'---‘.__\ Rotacidn inversa: Cuando la maquina
3 . P . p
Ensamblaje correcto de la cuchilla. [ ‘_ o _‘ ‘ indicadores se encienden (A deja de funcionar o acaba de arrancar, el
- L EEEE ) después de seis giros haciala ||| &i&HH )| indicador inverso se enciende dos veces,
Correcto incorrecto \ . \ / o )
\ derecha, es decir, en la @ /| y larotacién inversa funciona durante 5
N / N /
= tercera marcha, y se giraa la N segundos a la velocidad maxima. Al
izquierda dos veces para invertir el funcionamiento, gire dos veces
bajar un engranaje. a la derecha o regrese al estado de
espera después de 5 segundos, es decir,
deje de funcionar.
El simbolo en el producto o en su embalaje indica que este producto no debe ser
tratado como un desecho doméstico. En su lugar, debe ser entregado en el punto
& Cologue el plato de corte deseado junto a la cuchilla de corte, insertando las de recogida correspondiente para el reciclaje de equipos eléctricos y electrénicos.
protuberancias en la ranura (fig. 5). Al asegurarse de que este producto se elimine correctamente, ayudara a prevenir
& Sostenga o presione el centro del plato de corte con un dedo y luego apriete el anillo de . . . . .
las posibles consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud humana,
fijacion con la otra mano (fig. 6). No apriete demasiado. [ ] , -
que de otro modo podrian ser causadas por un manejo inadecuado de los

Coloque el plato de la tolva en la cabeza y fijelo en su lugar. . L . s
5 q P v g desechos de este producto. Para obtener informacion mas detallada sobre el reciclaje de este

& Coloque la unidad en una superficie firme. , . . . o
producto, comuniquese con su oficina local del consejo o con el servicio de eliminacién de

& El paso de aire en la parte inferior y el costado de la carcasa del motor debe mantenerse L,
desechos domésticos.

libre y no bloqueado.
PICADO DE CARNE:

& Corte todos los alimentos en trozos (se recomienda carne sin tendones, huesos ni grasa,
tamafio aproximado: 50 mm x 50 mm x 50 mm) para que encajen facilmente en la

abertura de la tolva.
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