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Please read this manual carefully before using the product and keep it properly.

Dear customers, thank you for using our electric cooking machine.ln order to
facilitate your correct operation of the

product, please read this manual carefully before using.

May Our products bring warmth, convenience and health to your life.

Chapter 1 Components and functions
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Please refer to the actual product inside the packaging for product images




Chapter 2 Application method

Before using the product for the first time, wash the parts in contact with food

thoroughly.

a.There are two types of slicing knives: flat slices and wavy slices.

b.Shred knife, there are thin shred knife and thick shred knife two kinds for choice.

c.The grinding knife can be used to grind cheese or ingredients into powder or mash.

d.Grid knife and cube knife are used together for the cutting cube function.

1.Place the product on a non-slip workbench, push the discharger device parallelly

into the machine body until the discharger device lock pops out, then plug in the

power cord.

2.First, install the exporter onto the blade carrier. Then, select a blade based on the

food ingredients, insert the blade into the blade carrier, and subsequently fit the

blade carrier into the discharger device until the blade carrier lock fully secures the

blade carrier.

3.Please press the switch button twice before putting the food into the discharge

device to ensure that the knife has been installed properly.

4.For the shredding and slicing functions, select the appropriate feed inlet based on

the diameter of the food ingredients.

® For ingredients with a larger diameter: Remove both the thick&thin pushers
simultaneously, then place the ingredients into the discharger device. The
discharger device is equipped with a safety switch; ensure that after placing the
ingredients, inserting the pushers into the discharger device allows it to make
contact with the safety switch.

® For thinner ingredients: First insert the thick pusher into the discharger in
advance, then place the ingredients into the inner hole of the thick pusher.

5.Place a large bowl under the machine to hold the processed food ingredients.

6.Turn on the switch, then gently press down on the food ingredients with the pusher

to start operation. During operation, please timely clear the residual ingredients left
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in the blade carrier. Do not continue operating when there is a large amount of
ingredients remaining in the blade carrier, as this may cause a buildup of ingredients
inside the blade carrier and damage the product.

7. When using the dicing function, first install the grid knife into the cutting knife
cylinder, then place the assembly (grid knife + cutting knife) into the discharger
device until the blade carrier fully secures the grid knife. Insert the thick pusher into
the discharger device from the top end. Ensure the ingredients are cut into sizes that
can be smoothly placed into the inner hole of the thick pusher (It is strictly forbidden
to directly put ingredients into the large feed inlet of the discharger device for
operation). Turn on the switch, then press down on the ingredients with the thin
pusher to start operation. During operation, please timely clear the residual
ingredients left in the grid knife cylinder. Do not continue operating when there is a
large amount of ingredients remaining in the grid knife cylinder, as this may cause a
buildup of ingredients inside the cylinder and damage the product.

8.After completing the operation, turn off the switch and disconnect the power
supply. Push up the blade carrier lock to remove the blade carrier, then gently press
the raised part of the blade to detach it. Press down the discharger device lockh to
take off the discharger device for cleaning. After cleaning, the blade can be placed
into the knife box.When the dicing function is finished, remove the assembly. You can
use the cube remover to clean out any ingredients remaining in the grid knife, then
proceed with cleaning.




Chapter 3 Precautions for Safe Use

1. Be sure to disconnect the power before disassembling, assembling or
adjusting

any parts of the product.

2. Please check the power cord and other parts before use for damage before
use.

If it is damaged, please stop using it and contact customer service immediately.

Do not disassemble and repair by yourself.

3. The blade is sharp. Do not touch the cutting edge of the blade directly with
your hands.

4. Do not put your hands directly into the feed inlet.

5. Do not put hard ingredients or other hard objects into this product for
cutting.

6. Do not add ingredients with a temperature exceeding +50 degrees Celsius
relative to the ambient temperature, and do not use or disinfect this product in a
microwave oven, as this may cause damage.

7+ Do not immerse the machine in water or other liquids, nor rinse it under
water or other liquids.

8. Do not use corrosive liquids (such as gasoline) to clean the product.

9. Do not put any parts of this product in the dish washer.

10. The machine should be stored in a place not accessible to children. Please
do not use this product for the children and people with impaired limbs or mental
disorder.

11. This machine is only suitable for personal or family use, not for commercial
use.




Chapter 4 Cleaning and Maintenance

1. Before cleaning the product, be sure to disconnect the power supply.

2. Please clean the product in time after using.

3. When cleaning, rinse the accessories with clean water and wipe them dry. The
blade is extremely sharp. Do not touch the blade directly with your hands when
cleaning it. To avoid injury, the water used for cleaning must be very clear, allowing
you to see the blade clearly during the cleaning process.

4. The outside of the motor can be wiped with a damp cloth. Do not put the main
body into the liquid or wash it in water or other liquid.

5. Store the product in a dry place and avoid direct sunlight exposure.

6. Make sure the product is clean and dry before storage.




Chapter 5 fault analysis

The fault Phenomena

Cause analysis

Troubleshooting

During the first few
uses of the product,
the motor emits an
unpleasant smell.

The new motor
initially operated
normally.

If the product still emits this odor
after repeated use, please take it to
the nearest service center for
inspection.

The voltage is too

Stop in using low Check if the voltage is too low
1.The knife carrier or
. 1.Take out the ingredients and install
blade is not properly . . .
. the knife carrier or blade in place.
installed. 2.Place the product steadil
Abnormal vibration | 2.The product is not | _ P v

or loud noise

placed stably
3.0vervoltage
4.Excess ingredients
in the blade carrier

3.Check if the voltage is overvoltage
4Turn off the switch and promptly
remove the food inside the knife
carrier.

Unable to dice

Ingredients are
directly placed into
the large feed inlet.

Place the thick pusher into the
feeder and put the ingredients into
the small feed inlet.

Lock the knife

1. The knife carrier
is tangled with or
jammed by food
ingredients.

2. Excess ingredients
in the blade carrier

1. Turn off the switch, disconnect
the power, and remove the
component to clean the surface of
the blade carrier.

2. Turn off the switch and promptly
remove the food inside the knife
carrier.

Note:

e The above is the common fault analysis and troubleshooting method,for other
faults, please contact the company's customer service department, or directly to the
company's designated repair point for repair, do not disassemble repair.




Chapter 6 Product warranty card

Product warranty card

User name:

Address:

Sales Unit:

Zip code:

Address:

Zip code:

Contact Number:

Sales Date:

Contact Number:

Remark:

1.This card is only applicable to our small household appliances.
2. This card should be filled out completely by the selling unit.
3. Please show this warranty card during the warranty period.

Warranty terms:

1. During the warranty period, the Company will provide free

warranty for defects or quality problems of materials or processes.

After the warranty expires, relevant units will provide paid services.

2. The following situations do not fall within the scope of warranty,

users will not be able to enjoy the free warranty service, please note:

A. Beyond the warranty period.

B. Warranty card. The content on the card is inconsistent with the
physical identification of the goods or altered.

C. Faults and defects not attributable to the Company.

D. Man-made damage (such as the consumer disassembling the
machine or repairing and changing the machine without the authorization
of the company personnel). Damage caused by transportation or other
accidents caused by failure to use, maintain or maintain the machine
according to the instructions.

E. Caused by irresistible natural disasters.

3. All parts replaced during maintenance belong to our company.

4. All expenses incurred in sending the products to the maintenance unit
of the company shall be borne by the user.




Zubereitung von Babynahrung und Erwdarmung von Getranken fiir Erwachsene

Wichtige Hinweise zur bebgo 7in1 MultifunktionsBabyflaschenwarmerMaschine:

Unser Gerét ist kein normaler Wasserkocher. Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung sorgfaltig, bevor Sie das
Gerat verwenden, um Schaden an der Maschine zu vermeiden. Achten Sie darauf, die erforderliche
Wassermenge und die richtige Temperatur einzustellen, um die Maschine nicht zu beschadigen.

Erhitzung von Wasser:

Um Wasser oder andere Flussigkeiten in der Maschine zu erhitzen, befolgen Sie diese Schritte:

1. Stellen Sie sicher, dass das Gerat auf einer stabilen, flachen Oberfldche steht.

2. Drehen Sie den Temperaturknopf auf die gewtinschte Temperatur (z. B. 40 °C, 70 °C oder 100 °C).

3. Fullen Sie die Glaskanne mit Wasser und schalten Sie das Gerét ein.

4. Lassen Sie das Wasser vollstandig erhitzen. Wenn Sie keine 100 °C bendétigen, stellen Sie eine niedrigere
Zieltemperatur ein, um Uberhitzung zu vermeiden.

Zubereitung von Babynahrung:

Dank seiner prazisen Temperaturregelungsfunktion ist der bebgo 7inl Flaschenwarmer ideal fir die Zubereitung
von Babynahrung, wie Flaschennahrung oder Milch.

1. Stellen Sie die Temperatur auf 40 °C ein, um sicherzustellen, dass die Nahrung die ideale Fiitterungstemperatur
erreicht.

2. Fullen Sie die erforderliche Menge Wasser in die Glaskanne und fugen Sie die Babynahrung hinzu.

3. Rihren Sie gut um und prifen Sie die Temperatur vor dem Futtern des Babys.

Erwdrmung von Getranken fiir Erwachsene:

Der bebeo 7in1 Flaschenwarmer kann auch zum Erwarmen von Getrdnken fuir Erwachsene verwendet werden, z.
B. warmem Wasser, Tee oder Krautergetranken.

1. Stellen Sie die Temperatur entsprechend lhrem Bedarf ein.

2. Fullen Sie die Glaskanne mit der gewlinschten Getrankemenge.

3. Erhitzen Sie das Getrank und genieRen Sie es, sobald die gewlinschte Temperatur erreicht ist.

Verwendung der Maschinenfunktionen:

1. Temperaturregelung: Wahlen Sie die Temperatur zwischen 40 °C und 100 °C entsprechend dem
Verwendungszweck.

2. Schnelles Erhitzen: Die Maschine kann Wasser schnell erhitzen, ohne dass Sie lange warten mussen.

3. Erhitzen und Warmhalten: Sie kann das Wasser auf eine voreingestellte Temperatur bringen und mehrere
Stunden warm halten.

4. Zubereitung von Babynahrung: Ideal zum Mischen von Babynahrung und zum Erhitzen von Milch.

5. Erwdrmung mehrerer FlaschengréRen: Kompatibel mit verschiedenen Flaschenarten und groRen.

6. Dampferwarmung: Sie kdnnen die Maschine als Dampfsterilisator fir Babyflaschen und Zubeh6r verwenden.
7. LEDDisplay: Das LEDDisplay zeigt die eingestellte Temperatur und den Arbeitsstatus klar an.

Pflege und Reinigung:

1. Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung immer aus und ziehen Sie den Stecker.

2. Reinigen Sie die Glaskanne mit warmem Wasser und einem milden Reinigungsmittel.

3. Lassen Sie die Maschine vollstandig trocknen, bevor Sie sie wieder verwenden.

4. Verwenden Sie keine aggressiven Chemikalien oder harte Biirsten, um Schaden zu vermeiden.
Sicherheitsvorkehrungen:




1. Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere FlUssigkeiten.

2. Verwenden Sie die Maschine nicht, wenn das Kabel beschadigt ist.

3. Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerét spielen.

4, Stellen Sie sicher, dass die Maschine wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt bleibt.

5. Berlhren Sie wahrend des Erhitzens nicht den Deckel oder die Glaskanne, da diese heill werden.




1. Avant d'utiliser le produit pour la premiére fois, lavez soigneusement les pieces en contact avec les aliments.

Méthode d’application

a. Il existe deux types de lames de tranchage : tranchage plat et tranchage ondulé.

b. Pour la lame de hachage, deux options sont disponibles : lame de hachage fin et lame de hachage épais.

c. La lame de broyage peut étre utilisée pour moudre du fromage ou des ingrédients afin d’obtenir de la poudre
ou une purée.

d. La lame en grille et la lame a cubes sont utilisées ensemble pour la fonction de découpe en cubes.

2. Placez le produit sur un plan de travail antidérapant, poussez I'appareil de déchargement parallélement dans le
corps de la machine jusqu’a ce que le loquet de I'appareil ressorte, puis branchez le cordon d’alimentation.

3. Installez d’abord I'exportateur sur le support de lame. Ensuite, sélectionnez une lame selon les ingrédients
alimentaires, insérez la lame dans le support, puis installez I'ensemble dans I'appareil de déchargement jusqu’a
ce que le loquet du support fixe complétement la lame.

4. Appuyez deux fois sur le bouton de marche avant d’insérer les aliments dans I'appareil de déchargement afin
de vous assurer que la lame est correctement installée.

5. Pour les fonctions de hachage et de tranchage, sélectionnez l'orifice d’alimentation approprié en fonction du
diametre des aliments.

Pour les ingrédients de grande taille : retirez simultanément les poussoirs épais et fins, puis placez les ingrédients
dans I'appareil de déchargement. Celuici est équipé d’un interrupteur de sécurité ; apres avoir placé les aliments,
insérez les poussoirs afin qu’ils activent I'interrupteur de sécurité.

Pour les ingrédients plus fins : insérez d’abord le poussoir épais dans l'appareil, puis placez les aliments dans
I'orifice intérieur du poussoir épais.

6. Placez un grand bol sous la machine pour recueillir les aliments traités.

7. Allumez l'interrupteur, puis appuyez doucement sur les ingrédients avec le poussoir pour commencer
I'opération. Pendant le fonctionnement, nettoyez a temps les résidus restants dans le support de lame. Ne
continuez pas a faire fonctionner la machine s’il reste une grande quantité d’ingrédients dans le support, car cela
pourrait provoquer une accumulation intérieure et endommager le produit.

8. Lors de I'utilisation de la fonction de découpe en cubes, installez d’abord la lame en grille dans le cylindre de
coupe, puis placez I'ensemble (lame en grille + lame de coupe) dans I'appareil de déchargement jusqu’a ce que le
support fixe complétement la lame en grille. Insérez le poussoir épais par la partie supérieure de lI'appareil.
Assurezvous que les ingrédients soient coupés en morceaux pouvant entrer facilement dans l'orifice interne du
poussoir épais (il est strictement interdit de placer directement les ingrédients dans la grande ouverture
d’alimentation). Allumez l'interrupteur, puis pressez les ingrédients avec le poussoir fin pour commencer
I'opération. Pendant le fonctionnement, nettoyez a temps les résidus restant dans le cylindre de la lame en grille.
Ne continuez pas a faire fonctionner la machine lorsqu’il y a une grande quantité de résidus dans le cylindre, car
cela pourrait causer une accumulation et endommager le produit.

9. Une fois I'opération terminée, éteignez I'interrupteur et débranchez I'appareil. Soulevez le loquet du support
de lame pour le retirer, puis appuyez légerement sur la partie surélevée de la lame pour la détacher. Appuyez sur
le loquet de I'appareil de déchargement pour le retirer et procéder au nettoyage. Aprés nettoyage, les lames
peuvent étre placées dans la boite a lames. Lorsque la découpe en cubes est terminée, retirez I'ensemble. Vous
pouvez utiliser I'outil de retrait des cubes pour retirer les résidus restants dans la grille, puis procéder au

nettoyage.

Précautions d’utilisation en toute sécurité
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1. Assurezvous de débrancher I'alimentation avant de démonter, assembler ou ajuster une partie quelconque du
produit.

2. Vérifiez le cordon d’alimentation et les autres piéces avant utilisation. En cas de dommage, cessez
immédiatement d’utiliser le produit et contactez le service client. Ne démontez ni ne réparez vousméme.

3. La lame est tranchante. Ne touchez pas directement le bord coupant avec vos mains.

4. Ne mettez pas vos mains directement dans l'orifice d’alimentation.

5. Ne placez pas d’ingrédients durs ou d’objets solides dans ce produit pour la coupe.

6. N'ajoutez pas d’ingrédients dont la température dépasse +50 °C par rapport a la température ambiante et ne
désinfectez pas le produit au four a microondes, car cela pourrait 'endommager.

7. N'immergez pas la machine dans I'eau ou dans d’autres liquides, et ne la rincez pas sous I'eau.

8. N'utilisez pas de liquides corrosifs (tels que I'essence) pour nettoyer le produit.

9. Ne placez aucune piéce de ce produit dans le lavevaisselle.

10. Conservez la machine hors de portée des enfants. Ne I'utilisez pas pour les enfants ni pour les personnes
présentant une déficience physique ou un trouble mental.

11. Cette machine est destinée a un usage personnel ou domestique uniqguement, non a un usage commercial.

Nettoyage et Maintenance

1. Avant de nettoyer le produit, assurezvous de débrancher I'alimentation.

2. Nettoyez le produit rapidement apres chaque utilisation.

3. Lors du nettoyage, rincez les accessoires a I'eau claire et séchezles. La lame est extrémement tranchante. Ne la
touchez pas directement avec les mains. Pour éviter les blessures, I'eau utilisée doit étre trés claire afin que vous
puissiez voir nettement la lame pendant le nettoyage.

4. Uextérieur du moteur peut étre essuyé avec un chiffon humide. Ne plongez pas le corps principal dans un
liquide et ne le rincez pas sous I'eau.

5. Conservez le produit dans un endroit sec et évitez I'exposition directe au soleil.

6. Assurezvous que le produit soit propre et sec avant de le ranger.

o

11




| RUSSIAN

NpumeHeHne

1. Nepeps, nepsbIM UCNONb30BAaHNEM NPOAYKTA TLLATENILHO BbIMOMTE BCE AETaNn, KOTOPble KOHTAKTUPYHOT C
nuuien.

a. CyL,ecTBYIOT iBa TUMNA HOMXeEW ANA HApPe3KU: NNOCKUE U BOSIHUCTbIE.

b. Hoxu ana WMHKOBKM BbIBAIOT ABYX BUAOB: ANA TOHKON W ANA TONCTON LUMHKOBKMY.

. TepoYHbIN HOX MOXHO UCMO/Ib30BaTL A8 U3ME/IbYEHMA Cbipa MW UHIPEAMEHTOB B MOPOLLOK WK Niope.

d. PelwéTyaThlii HOX U HOXK-KYBUKOPE3 UCNOob3yoTCA BMECTE ANA GYHKLUMWU HapesKku KybuKkamu.

2. MomecTuTe U3enne Ha HECKO/b3ALLYO Pabouyro NOBEPXHOCTb, NapanieNbHO BCTaBbTE 3arpy304Hoe
YCTPOICTBO B KOPMYC MALUUHBI A0 NOABAEHUA GUKCUPYIOLLLEH 3aLLENKM, 3aTEM NOAKNIOUUTE CETEBOW LWIHYP.

3. CHayana ycTaHOBWTe BbIFPY304HbI afanTep Ha AepKaTesb fe3BuaA. 3aTem BbibepuTe HOX B 3aBUCUMOCTU OT
MHIPeANEHTOB, BCTaBbTe HOXK B lepyKaTe/b /1e3BUA U YCTaHOBUTE AeprKaTeNb Ne3BUA B 3arpy304HOe YCTPOIMCTBO
A0 nonHol puKkcauum.

4. MNepep 3arpy3Kol NPOAYKTOB ABaXAbl HAXXMUTE KHOMKY BbIKNtOYaTeNs, 4ToObl ybeanTbeA, YTO HOX YCTaHOBEeH
NPaBUIbHO.

5. [na GYHKLMIA LUMHKOBKM M Hape3Ku BblIBMpaiTe COOTBETCTBYIOLLEE 3arpy304HOE OTBEPCTUE B 3aBUCUMOCTH OT
AVameTpa UHTPeaNEeHTOB.

[na nHrpeameHTos 60/blLEro ANAmeTpa: OAHOBPEMEHHO BbIHbTE TONCTbIV U TOHKUIA TOJIKaTeNn, 3aTem
NOMECTUTE UHTPEAMEHTbI B 3arpy304HOE YCTPOMCTBO. B HEM MMeeTCA 3aLLMTHbIN BbiKAOYaTeNb: nocne
NoMeLLLeHNA UHIPeaMeHTOB HeobX0AMMO BCTAaBUTb TO/IKaTEN, YTOBbI OHM KOCHYNNCH 3aLLMUTHOTO BbIKAOYaTeNA.
[ina 6onee TOHKUX MHIPEANEHTOB: CHaYasla BCTaBbTE TO/CTbIN TOJIKaTE/b B 3arpy304HOE YCTPOMCTBO, 3aTEM
NOMECTUTE UHTPEANEHTBI BO BHYTPEHHEE OTBEPCTUE TONCTOrO TONIKATENSA.

6. MocTasbTe Nog, MawwnHy 60abLY0 MUCKY Ana cbopa 06paboTaHHbIX MPOAYKTOB.

7. BKntoumnTe BbIK/OYATENb, 3aTEM NEFKUMU ABUKEHUAMM HAKMMaNTE Ha MHTPEAMEHTbI TONKaTeNeM ANA Havana
paboTbl. Bo Bpema paboTbl cCBOEBPEMEHHO OYMLLANTE OCTAaTKU UHIPEAMEHTOB, OCTABLUMECA B AeprKaTese N1e3BuA.
He npoponxaiite paboTy, ecnv B gepskatene 1e3BUA CKONUNOCL BONbLIOE KOMYECTBO UHIPEANEHTOB, TaK KaK
3TO MOKET NPUBECTM K UX HAKOMJIEHMIO BHYTPU [epiKaTensa U NoBpexaeHNo U3genma.

8. Mpu ncnonb3osaHUM GYHKLUMM Hape3Kkn KybuKammn CHauana yCTaHOBUTE PELLETYATBIA HOX B LMAUHAP HOXKA,
3aTem NomecTuTe COOPKY (PeLLETYaTbI HOX + PEXKYLLMIA HOXK) B 3arpy304HOE YCTPOMCTBO A0 NOAHOMN dUKcaumm.
BcTaBbTe TOACTbIN TONKATE/b B 3arpy304HOE YCTPOMCTBO CBEPXY. YBEAUTECH, YTO MHIPEAMEHTbI HAape3aHbl Ha
YacTu, KOTopble MOTyT CBOGOAHO NPOXOAUTL BO BHYTPEHHEE OTBEPCTUE TOICTOrO TONIKaTena (KaTeropmyecku
3anpeLyaeTca NoMeLlaTb MHIPeAMEHTbI HENOCPEACTBEHHO B 60/1bLLIOe 3arpy304HOe oTBepcTUe). Bratounte
BbIK/IlOYaTE b, 3aTEM HAXKMUTE TOHKUM ToNKaTenem, 4Tobbl HayaTb paboTy. Bo Bpema paboTbl cBOeBpeMeHHO
ounLLariTe OCTaTKM MHIPEAMEHTOB, OCTaBLUMECA B LMAUHAPE pelléTyaToro Hoxa. He npogonkalite paboty npu
60/1bLIOM KOIMYECTBE OCTATKOB, TaK Kak 3TO MOXKET BbI3BaTb HAKOM/JEHUE UHTPEAVNEHTOB BHYTPU LUAUKAPA U
NPUBECTU K NOBPEXAEHUIO U3ENUA.

9. Mocne 3aBeplueHWUA paboTbl BbIKAOYUTE YCTPOMCTBO M OTKAOUUTE NUTaHKe. MoaHUMUTe dUKcaTop AeprKaTtena
Nne3Bua, YTO6bI BbIHYTb epiKaTesb, 3aTeM aKKypPaTHO HAXKMUTE Ha BbICTYN HOXa, YTOObI CHATb ero. HaxmuTte Ha
duKcaTop 3arpy304HOro ycTporcTBa, YTobbl CHATb €ro A8 O4YUCTKU. [10C/1e OUUCTKM HOXK MOXKHO NOMECTUTb B
KOpPOBKy AnA HoxeW. Mocne 3aBepieHnA GyHKLUKM HapesKkn Kybrukammn nssnekute cbopky. Bol moxeTe
MCNo/b30BaTh BbITaNKMBaTEb KYBUKOB ANA YAANEHUA OCTABLUMXCA UHTPEAMEHTOB U3 PELLETYATOro HOXa, 3aTem
NPOBECTU AaNbHENLLYIO OYUCTKY.

Mepbl NPeAOCTOPOKHOCTM NpM H6€30NaCHOM UCMONb30BAHUM

1. O6a3aTenbHO OTK/IIOYATE NUTaHWE nepes pPa3bopKoi, cbopKol UK peryanpoBKo Ntobbix YacTel usgenms.
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2. Mepea MCNONb30BaHMEM NPOBEPANTE CETEBOW LWHYP M APYrMe YacTU Ha HaMYMe NOBPEXAEHUI. Ecnn oHn
noBpexAeHbl, MPEKPaTUTE UCMONb30BAHNE U HEMEJIEHHO CBAXKMUTECH CO CNYK60W noaaepKku. He pasbupaiite
1 HE PEMOHTUPYIiTE YCTPOMCTBO CAMOCTOATENBHO.

3. Jle3sumsA ocTpble. He npuKacanTech K pexyLien KpomKe pyKamu.

4. He nomeLaiiTe pyku HenocpeaCTBEHHO B 3arpy304HOe OTBepCTHeE.

5. He nomeluaiiTe TBEpAbIE UHTPEAMEHTbI UK APYyrUe TBEPAble NPeAMETbI B YCTPOUCTBO A7 HAPE3KMU.

6. He fob6aBnaiiTe UHIPEAMEHTLI C TeMNepaTypoit Bbiwe +50 °C OTHOCUTENIbHO OKpPYKatoLwel cpeabl. He
MCNONb3YITE U He Ae3UHPULMPYITE U3fenne B MUKPOBONIHOBOM NeYn, TaK Kak 3TO MOXKET NPUBECTU K
NOBPEXAEHUIO.

7. He norpy»kaiiTe mallnHy B BOAY MW APYTUe KUAKOCTU U He NPOMbIBaliTe eé Nog, BOAON.

8. He ncnonb3yiiTe KOPPO3MOHHbIE KUAKOCTM (Hanpumep, BeH3UH) ANA OYUCTKM U3aenus.

9. He nomeLuaiiTe KakvMe-nMbO YacTU U3LE/INA B NOCYJOMOEUHYIO MALLKHY.

10. XpaHuTe MalUMHY B HEAOCTYNHOM A/1A AeTelt mecTe. He ncnonb3yiite nsgenve ana aetei u niogew c
OrPaHUYEHHBIMU GUIUYECKMMU UK NCUXUYECKMMU BO3MOXKHOCTAMM.

11. yCTpOﬁCTBO npeaHasHa4yeHo TO/IbKO 413 TIMYHOTO NN A0MaLUHEero UcnosibsoBaHMA, He 417 KOMMep4YeCKoro.

Ouunctka un yxop,

1. Mepep, o4yncTKOM 06A3aTeNIbHO OTKOYUTE NMUTAHKUE.

2. OunwaiTe Usgenme CBOEBPEMEHHO NOCAE UCNOb30BaHMA.

3. MpKn ounCTKe NPOMOWTE aKceccyapbl YACTOW BOLOW U BbITPUTE HAacyxo. J/le3Bne o4eHb OCTpoe — He
npuKacanTecb K Hemy pykamu. YTobbl 3bexatb TpaBM, BOAA A0MKHA ObITb LOCTAaTOYHO NPO3PAYHOWM, YTOGLI Bbl
MOT/IN ACHO BUAETb N1E€3BUE BO BPEMSA OYMCTKMU.

4. BHeLHIO YacTb ABUraTeNIa MOXHO NPOTepeTb BAAXKHOW TKaHbto. He norpyaiTe KOpNyc B XUAKOCTb U He
NpPOMbIBaiTe Nog BOAON.

5. XpaHuTe nsgenve B cyxom mecte, nsberaiite NpAMOro CoJIHEYHOro CBeTa.

6. Y6eamtecn, 4To U34ENMe YNCTOE M CyXOe Nepes XpaHeHUeM.
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PT/ porTUGUESE

1. Antes de usar o produto pela primeira vez, lave bem as partes que entram em contato com os

Método de Aplicagdo

alimentos.

a. Existem dois tipos de laminas de fatiar: corte reto e corte ondulado.

b. Para a lamina de ralar, ha duas opgdes: lamina de ralar fino e Iamina de ralar grosso.

c. Alamina de moagem pode ser usada para moer queijo ou ingredientes até virarem pé ou pasta.

d. A ldmina de grade e a lamina de cubos sdo usadas juntas para a fungdo de corte em cubos.

2. Coloque o produto em uma bancada antiderrapante, empurre o dispositivo de descarga paralelamente
para dentro do corpo da maquina até que o trava do dispositivo de descarga aparecga, em seguida
conecte o cabo de alimentagdo.

3. Primeiro, instale o exportador no suporte da lamina. Depois, selecione uma lamina de acordo com os
ingredientes, insira a lamina no suporte e, em seguida, encaixe o suporte no dispositivo de descarga até
que o trava fixe completamente o suporte da lamina.

4. Pressione o botdo de ligar duas vezes antes de colocar os alimentos no dispositivo de descarga para
garantir que a lamina foi instalada corretamente.

5. Para as fungGes de ralar e fatiar, selecione a entrada de alimentagdo adequada conforme o diametro
dos alimentos.

Para ingredientes de maior didametro: remova simultaneamente os empurradores grosso e fino, depois
coloque os ingredientes no dispositivo de descarga. O dispositivo possui um interruptor de seguranca;
certifiquese de que, apds colocar os ingredientes, inserir os empurradores permita o contato com o
interruptor.

Para ingredientes mais finos: insira primeiro o empurrador grosso no dispositivo, depois coloque os
ingredientes no orificio interno do empurrador grosso.

6. Coloque uma tigela grande sob a maquina para coletar os alimentos processados.

7. Ligue o interruptor e pressione suavemente os alimentos com o empurrador para iniciar a operagdo.
Durante o funcionamento, limpe a tempo os residuos que ficarem no suporte da I[dmina. Ndo continue a
operagdo quando houver grande acumulo de alimentos no suporte, pois isso pode causar obstrugdo e
danificar o produto.

8. Ao usar a fungdo de corte em cubos, instale primeiro a lamina de grade no cilindro da Iamina, depois
coloque o conjunto (grade + lamina de corte) no dispositivo de descarga até que o suporte fixe
totalmente a grade. Insira o empurrador grosso pela parte superior. Certifiquese de que os alimentos
estejam cortados em tamanhos que possam ser inseridos suavemente no orificio interno do empurrador
grosso (é estritamente proibido colocar ingredientes diretamente na entrada grande do dispositivo).
Ligue o interruptor e pressione com o empurrador fino para iniciar a operagdo. Durante o uso, limpe a
tempo os residuos que ficarem no cilindro da grade. Ndo continue a operagdo com grande acimulo no
cilindro, para evitar danos ao produto.

9. Apds concluir a operagéo, desligue o interruptor e desconecte a alimentagdo. Levante o trava do
suporte da lamina para removélo, depois pressione suavemente a parte elevada da lamina para soltéla.
Pressione o trava do dispositivo de descarga para removélo e realizar a limpeza. Apds a limpeza, a lamina
pode ser guardada na caixa de laminas. Ao finalizar o corte em cubos, retire o conjunto. Vocé pode usar o
removedor de cubos para retirar os residuos da lamina de grade e depois limpar normalmente.

Precaugbes de Uso Seguro
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PT/ porTUGUESE

1. Certifiquese de desligar a alimentagdo antes de desmontar, montar ou ajustar qualquer parte do
produto.

2. Antes do uso, verifique se o cabo de alimentagdo e outras partes estdao danificados. Se houver danos,
pare de usar imediatamente e contate o servigo de atendimento. Ndo desmonte ou repare sozinho.

3. Alamina é afiada. Ndo toque diretamente o fio da lamina com as maos.

4. Ndo coloque as maos diretamente na entrada de alimentacgao.

5. N3o coloque ingredientes duros ou objetos rigidos no produto para corte.

6. Ndo adicione ingredientes cuja temperatura exceda +50 graus Celsius em relagdo a temperatura
ambiente, e ndo use ou esterilize o produto no microondas, pois pode causar danos.

7. Nao mergulhe a maquina em agua ou outros liquidos, nem lave sob agua corrente.

8. N3do use liquidos corrosivos (como gasolina) para limpar o produto.

9. N3o coloque nenhuma parte deste produto na maquina de lavar louga.

10. A maquina deve ser armazenada fora do alcance de criangas. Ndo utilize este produto para criangas
ou pessoas com limitagdes fisicas ou transtornos mentais.

11. Este produto é adequado apenas para uso pessoal ou doméstico, ndo para uso comercial.

Limpeza e Manutengao

1. Antes de limpar o produto, certifiquese de desligar a alimentacao.

2. Limpe o produto imediatamente apds o uso.

3. Ao limpar, enxdgue os acessérios com agua limpa e sequeos. A lamina é extremamente afiada. Ndo
toque nela com as maos. Para evitar ferimentos, a 4gua usada deve ser bem clara, permitindo ver a
lamina durante a limpeza.

4. A parte externa do motor pode ser limpa com um pano Umido. Nao coloque o corpo principal em
liqguidos nem lave sob agua.

5. Armazene o produto em local seco e evite exposi¢do direta ao sol.

6. Certifiquese de que o produto esteja limpo e seco antes de guardar.
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1. Antes de usar el producto por primera vez, lave bien las partes que estén en contacto con los alimentos.

Método de aplicacion

a. Hay dos tipos de cuchillas para rebanar: rebanado plano y rebanado ondulado.

b. Para la cuchilla de rallado, hay dos opciones: cuchilla de rallado fino y cuchilla de rallado grueso.

c. La cuchilla de molido puede usarse para moler queso o ingredientes hasta obtener polvo o puré.

d. La cuchilla de rejilla y la cuchilla en cubos se utilizan juntas para la funcién de corte en cubos.

2. Coloque el producto sobre una superficie de trabajo antideslizante, empuje el dispositivo expulsor
paralelamente hacia el cuerpo de la maquina hasta que el seguro del expulsor sobresalga, luego conecte el cable
de alimentacién.

3. Primero, instale el expulsor en el soporte de la cuchilla. Después, seleccione una cuchilla segin los
ingredientes alimentarios, inserte la cuchilla en el soporte de la cuchilla y, posteriormente, coloque el soporte de
la cuchilla en el dispositivo expulsor hasta que el seguro del soporte de la cuchilla asegure completamente el
portacuchillas.

4. Presione el botdn de encendido dos veces antes de colocar los alimentos en el expulsor para asegurarse de
que la cuchilla esté instalada correctamente.

5. Para las funciones de rallado y rebanado, seleccione la entrada de alimentacion adecuada segun el didametro
de los ingredientes.

Para ingredientes de mayor didmetro: Retire simultdneamente los empujadores grueso y fino, luego coloque los
ingredientes en el expulsor. El expulsor estd equipado con un interruptor de seguridad; asegurese de que,
después de colocar los ingredientes, insertar los empujadores en el expulsor permita que hagan contacto con
dicho interruptor.

Para ingredientes mas delgados: Inserte primero el empujador grueso en el expulsor, luego coloque los
ingredientes en el orificio interno del empujador grueso.

6. Coloque un tazén grande debajo de la maquina para recoger los ingredientes procesados.

7. Encienda el interruptor, luego presione suavemente los ingredientes con el empujador para iniciar la operacion.
Durante el funcionamiento, limpie oportunamente los residuos de ingredientes que queden en el soporte de la
cuchilla. No continte operando cuando haya una gran cantidad de ingredientes restantes en el soporte de la
cuchilla, ya que esto puede provocar acumulacidn dentro del soporte y dafiar el producto.

8. Al usar la funcién de corte en cubos, primero instale la cuchilla de rejilla en el cilindro de la cuchilla de corte,
luego coloque el conjunto (cuchilla de rejilla + cuchilla de corte) en el expulsor hasta que el portacuchillas
asegure completamente la cuchilla de rejilla. Inserte el empujador grueso desde la parte superior del expulsor.
Asegurese de que los ingredientes estén cortados en tamafios que puedan colocarse suavemente en el orificio
interno del empujador grueso (queda estrictamente prohibido colocar directamente los ingredientes en la
entrada grande del expulsor). Encienda el interruptor, luego presione los ingredientes con el empujador fino para
iniciar la operacion. Durante el funcionamiento, limpie oportunamente los residuos de ingredientes que queden
en el cilindro de la cuchilla de rejilla. No contintie operando cuando haya una gran cantidad de ingredientes
restantes en el cilindro, ya que esto puede provocar acumulacién y dafiar el producto.

9. Después de finalizar la operacion, apague el interruptor y desconecte la alimentacion. Empuje hacia arriba el
seguro del soporte de la cuchilla para retirar el portacuchillas, luego presione suavemente la parte elevada de la
cuchilla para separarla. Presione hacia abajo el seguro del expulsor para retirarlo y proceder con la limpieza.
Después de limpiar, la cuchilla puede guardarse en la caja de cuchillas. Cuando se termine la funcién de corte en
cubos, retire el conjunto. Puede usar el removedor de cubos para limpiar los ingredientes que queden en la

cuchilla de rejilla y luego proceder a la limpieza.
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ESP/ spanisH

1. Asegurese de desconectar la alimentacion antes de desmontar, ensamblar o ajustar cualquier parte del

Precauciones de uso seguro

producto.

2. Antes de usar, verifique si el cable de alimentacidn y otras partes estan dafiados. Si lo estan, deje de usar el
producto y contacte inmediatamente al servicio al cliente. No lo desmonte ni repare usted mismo.

3. La cuchilla es afilada. No toque el filo directamente con las manos.

4. No coloque sus manos directamente en la entrada de alimentacion.

5. No coloque ingredientes duros u otros objetos duros en este producto para cortar.

6. No agregue ingredientes con una temperatura que exceda los +50 grados Celsius respecto a la temperatura
ambiente, y no use ni desinfecte este producto en un horno microondas, ya que podria dafiarse.

7. No sumerja la maquina en agua u otros liquidos, ni la enjuague bajo agua u otros liquidos.

8. No use liquidos corrosivos (como gasolina) para limpiar el producto.

9. No coloque ninguna parte del producto en el lavavajillas.

10. La mdaquina debe almacenarse en un lugar fuera del alcance de los nifios. No utilice este producto para nifios
ni para personas con discapacidades fisicas o trastornos mentales.

11. Esta maquina es solo para uso personal o doméstico, no para uso comercial.

Limpieza y mantenimiento
1. Antes de limpiar el producto, asegurese de desconectar la alimentacion.
2. Limpie el producto a tiempo después de usarlo.
3. Al limpiar, enjuague los accesorios con agua limpia y séquelos. La cuchilla es extremadamente afilada. No la
toque directamente con las manos. Para evitar lesiones, el agua utilizada para la limpieza debe ser muy clara,
permitiéndole ver la cuchilla claramente durante el proceso.
4. La parte exterior del motor puede limpiarse con un pafio himedo. No coloque el cuerpo principal en liquidos
ni lo lave bajo agua u otros liquidos.
5. Guarde el producto en un lugar seco y evite la exposicion directa al sol.
6. Asegurese de que el producto esté limpio y seco antes de guardarlo.
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1. Prima di utilizzare il prodotto per la prima volta, lavare accuratamente le parti che entrano in contatto con gli

Metodo di Applicazione

alimenti.

a. Esistono due tipi di lame da affettare: affettatura piatta e affettatura ondulata.

b. Per la lama da sminuzzare, sono disponibili due opzioni: lama per sminuzzare fine e lama per sminuzzare
grosso.

c. La lama per macinare puo0 essere utilizzata per macinare formaggio o ingredienti fino a ottenere polvere o
purea.

d. La lama a griglia e la lama per cubetti vengono utilizzate insieme per la funzione di taglio a cubetti.

2. Posizionare il prodotto su un piano di lavoro antiscivolo, spingere il dispositivo di scarico parallelamente nel
corpo della macchina fino a quando il blocco del dispositivo di scarico non scatta verso I'esterno, quindi collegare
il cavo di alimentazione.

3. Installare prima I'esportatore sul supporto della lama. Poi selezionare una lama in base agli ingredienti
alimentari, inserirla nel supporto della lama e successivamente montare il supporto della lama nel dispositivo di
scarico fino a quando il blocco non fissa completamente il portacoltello.

4. Premere il pulsante di accensione due volte prima di inserire gli alimenti nel dispositivo di scarico per
assicurarsi che la lama sia stata installata correttamente.

5. Per le funzioni di sminuzzatura e affettatura, selezionare I'ingresso adeguato in base al diametro degli
ingredienti.

Per ingredienti di diametro maggiore: rimuovere contemporaneamente i due spintori, quello grande e quello
piccolo, quindi inserire gli ingredienti nel dispositivo di scarico. Il dispositivo & dotato di un interruttore di
sicurezza; assicurarsi che, dopo aver inserito gli ingredienti, inserendo gli spintori si attivi I'interruttore di
sicurezza.

Per ingredienti piu sottili: inserire prima lo spintore grande nel dispositivo, poi posizionare gli ingredienti nel foro
interno dello spintore grande.

6. Posizionare una ciotola capiente sotto la macchina per raccogliere gli alimenti lavorati.

7. Accendere l'interruttore e premere delicatamente gli alimenti con lo spintore per iniziare il funzionamento.
Durante l'uso, eliminare tempestivamente i residui rimasti nel supporto della lama. Non continuare il
funzionamento se rimane una grande quantita di ingredienti nel supporto, poiché cio puo causare un accumulo
all’'interno e danneggiare il prodotto.

8. Quando si utilizza la funzione di taglio a cubetti, installare prima la lama a griglia nel cilindro della lama, quindi
posizionare I'insieme (lama a griglia + lama da taglio) nel dispositivo di scarico fino a quando il supporto non fissa
completamente la lama a griglia. Inserire lo spintore grande dalla parte superiore del dispositivo. Assicurarsi che
gli ingredienti siano tagliati in pezzi che possano entrare facilmente nel foro interno dello spintore grande (&
severamente vietato inserire direttamente gli ingredienti nell’ingresso grande del dispositivo). Accendere
I'interruttore e premere gli ingredienti con lo spintore piccolo per iniziare il funzionamento. Durante il
funzionamento, eliminare tempestivamente i residui rimasti nel cilindro della lama a griglia. Non continuare il
funzionamento se vi & un grande accumulo nel cilindro, poiché cid puo causare danni al prodotto.

9. Al termine dell’'operazione, spegnere 'interruttore e scollegare I'alimentazione. Spingere verso l'alto il blocco
del supporto della lama per rimuoverlo, poi premere delicatamente la parte rialzata della lama per sganciarla.
Premere verso il basso il blocco del dispositivo di scarico per rimuoverlo e procedere alla pulizia. Dopo la pulizia,
la lama puo essere riposta nella scatola delle lame. Una volta terminata la funzione di taglio a cubetti, rimuovere
I'insieme. E possibile utilizzare il rimuovicubetti per eliminare eventuali residui nella lama a griglia e poi
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procedere alla pulizia.

Precauzioni per un Uso Sicuro

1. Assicurarsi di scollegare I'alimentazione prima di smontare, assemblare o regolare qualsiasi parte del prodotto.
2. Prima dell’uso, verificare che il cavo di alimentazione e le altre parti non siano danneggiati. Se sono presenti
danni, interrompere immediatamente 'uso e contattare il servizio clienti. Non smontare né riparare da soli.

3. La lama é affilata. Non toccare direttamente il filo della lama con le mani.

4. Non inserire le mani direttamente nell’'ingresso di alimentazione.

5. Non inserire ingredienti duri o altri oggetti rigidi in questo prodotto per il taglio.

6. Non aggiungere ingredienti con una temperatura superiore a +50 °C rispetto alla temperatura ambiente e non
utilizzare né disinfettare il prodotto nel forno a microonde, poiché potrebbe danneggiarsi.

7. Non immergere la macchina in acqua o altri liquidi, né risciacquarla sotto acqua corrente o altri liquidi.

8. Non utilizzare liquidi corrosivi (come la benzina) per pulire il prodotto.

9. Non inserire alcuna parte del prodotto nella lavastoviglie.

10. La macchina deve essere conservata in un luogo non accessibile ai bambini. Non utilizzare questo prodotto
per bambini o persone con disabilita fisiche o disturbi mentali.

11. Questa macchina e adatta solo per uso personale o domestico, non per uso commerciale.

Pulizia e Manutenzione
1. Prima di pulire il prodotto, assicurarsi di scollegare I'alimentazione.
2. Pulire il prodotto tempestivamente dopo l'uso.
3. Durante la pulizia, risciacquare gli accessori con acqua pulita e asciugarli. La lama & estremamente affilata. Non
toccarla direttamente con le mani. Per evitare infortuni, I'acqua deve essere molto limpida, in modo da vedere
chiaramente la lama durante la pulizia.
4. L'esterno del motore puo essere pulito con un panno umido. Non immergere il corpo principale in liquidi né
lavarlo sotto acqua corrente.
5. Conservare il prodotto in un luogo asciutto ed evitare I'esposizione diretta alla luce solare.
6. Assicurarsi che il prodotto sia pulito e asciutto prima di riporlo.

Informazioni sul corretto smaltimento dei rifiuti di apparecchiature elettriche ed
elettroniche (RAEE) ai sensi della direttivaDirettiva

Europea 2012/19/EU e del D.1gs N.49/2014.

Quando questo prodotto non e pitiutilizzabile, il consumatore e obbligato per leggea
smaltire gli apparecchi dismessi separatamentedai rifiuti domestici presso un centro di
raccolta differenziata per apparecchiature elettriche ed elettroniche. In questo modo ¢
sicuro che gli apparecchi dismessi vengono correttamente smaltiti e si evitano

_ ripercussioni negative sull'ambiente.

19




gk (guladl
1. J8 plasicd el 59 8 Jusl el ) Ll dlaball s,

Lodls e s o €80 aalaiill 2 il dataill 23l g de gl o (o€ welaille Sllia (p aulaiil) ad )
Oy kil el Gl g JaN 7L (R alsiu) € Gadall Galal Gl g Sl ) Benae s a,
3 Al Al S AS) pSlly can€al e Ailagl adad caaSlll rojallc 8 ai Jaagn ol di)

Sl A S Jela A 8 S Calh g s el JB Jala 80 Gy Jala 50 Qs
3. e hiall ey dadl (i O g labll 3 s el Glual cufi S JS0 maa

4, Al iyl el il e dta Jae el canliall Bl e el ol Sell A0, Al s Sall il
SRl s 8 AN G S G )l ad g (S Gl e Sl (s el mall s
Al sg3e plites sl S e 48 2 aiag il 8 JlAy) Glgnl adall 3 Slea Gald el mew !
Juail Flder LA,

Aaally s o€l A2 M Jal Vgl dadlall Al 8 et Aiall Laae o aa ) daall Adalall dadlall
“‘S-“-“‘i‘. ‘l.

5. g sley e Jiul ALl Ll cl & G000 Aalad)

6. A& Ji Uil 4 a3y o €l Adhel adiil sl adal) ead el ol Julle sy
et €l Al AGddl 8 Jala 3,08 b gl clidle Wy il B il Leve (00 s A
88 (o SOl At 8 Jula 3 Al oY Sl a8ty 801 5 Kl Jal Jels 5 (eahs Il
il

7. e padi) Ry gl 8 Y e e A A R e gl g e el (e S
b oS ) b en bt pa il i sk e A G (e S QUL el gl et s
S pald Dis (e okl glall S0 (e gelali U ) dlaal (S L g Sy 8 Aaill Adalal) adlal
ol (e 3o gy S Sy B Jane RS e gl (el Dis bl o Jiiy ol
5 Bl G e Sl aatdy 3 gl et ) el il o il oy ik s KD A
Al G gl (i€ Sl i) il ¥ et Ll Latie 5 a4 5 8 e S
Rl b Al R AR o b S ey B S5 Sl Jal Bl iy g

8. s ST e Adaalle 8 il s i) Jsby ias ) adsl U8 el 6 oY Y
Sl 3 il g oo e sal adsall e 850l il dal ¥ oo U8 Jea gald Dis elal jen
Oall Dis il oey il (€ g 5N 3 Seaia GG die plWW) e Ay il A A L
o genall, Sy Sl e el i) e e b S Al 3 e e Bl
el alasinil Y1

1. S0 e Jood RN L8 Gl&l 5 gl i ol

éi ;LFT e :_mjL

20 oo ) G olle ALY oY1 gAY JE sl U e aie agmg gl ea e JE
?l_\ii_,;l..

e adlic g gl Ge adhaial Juaily deais elleall e gl

Y A SN eVl e 3 L 6 ba, Y ek Ala B A il clu

4- Y i ol bpdile 4 Jase Akl

5. gt cle Ala o pldf Ala oAl 1 gl gl

&

6 Y A Adlal e da 0 Bl a Gila 450 As 0 dagie Al da il 350 all damallc Vs anaiud 1
il g ojghi B G agsSadle OF Al By 1)

70 ek Jgall ol g sl oAl Wy adlais cad oLl g i sadl gAY

8. Y paiiad sl Al JEB (i 03 el g,

9. ¥ g i slal e Vi gl B Aee Y

10, e A0 el B e Y (S JURSE Jsagll 4l a p ate aladinl 13 giel) JUSU alaad,
Gl Gpla G e LYY Gl el A

11, o2 AV ddis Alaaildl addll g tial) i ady paaiudl g lell

pladiul,

20




bl Al

1 Jif il il 0SB e Jual uae AN, oa gy cBAT gl

E.‘L'\.n.il \'; ;15351 TR L P Pl.\&i.u‘}}l. 3. o \_u.h.u.ili calnfl SlEalall elelly ol [FENN R T il
ala Al Y Geali 3 A8l 8 8l Gl e Liiati cuadl Aialh a8 sbial) il cadanill Rla
fone Lae gans ol 450 5500 ¢ puings ol e Tl 4 (s i o3 ol e el A S
Al Y aami awnll i) 8 Bl ¢ alias 3ol o G Jle Al 5 L A el sl A ol Gila
Cinty el dedl Geedll Bpalall 6 B e o gl culi calag Jd g e,

21




daily el B 3l JiaY) aladiuy) ibal

g A Al gl 53l & ate cdla g Al o) ALy gha Sl Hall 5 il dic Juaby
e Algsll Ll Juady, Sl
39 (b S Sl Jlaniaad LS Allia (o) Ao g gll o) Al (gl Al g1 55429 Gual (14 yial
Aad JB g) Jamy (5l g8 g @B b ey JURY) 3 ) il g8 s B diina alual JA)
b A LY & A B A gl
S il B AT ga ) a8 Laa B 3gal) (S iy AL S ke ) drand ade iy
SLSD s (A Oneaiiial) Aal gy gadal 51 A 2] (AL tie 5 Al gl CBlua i)
O s de alaal) ) grdaal) b Aald Lesiiieal) a5 3aY) pan Juab (e Laily sl
Ledbastind
A<l g Al gl o) g8all GadYL sl AL Al a3 Ble ) e iy AL S T o Jlaxia dic
Y s ) o JURY) Jgliia B LgS 55 pae g Lgaladia) slgil) ey Lgde L gSl) LN Juab (e
L sl 5l Lgh i Nie agy ) pual) a3
Cro <) g Ay gha f il Jand LS 5 ase g Lgale Aa) jiall ¢ gaal) JaBid) A g pa alidiiad die Lo
. psill 48 g8
Al eI LY g1 B3¢ e B ud ygia gl A3Ra1 aelal i By s dal ) dalag) AiaMa aic
3ale) i Jhall Z3ay sl gl b awadie Lilua 3 L e sallly 1 6h il gl Ll Juab canh
L5 A B4 b4 il Jua g
Asaly Y alaa g aliiall jlga s Sl pa il G JS Bl s s 50l JR12 olaal) liiw Jlasia dis
a3 il gSal) oda aaf LAY adbes IS Jant gl Sl g 8 ) adl A g0 (b siaga ig Gl
SR ) b
Ladcdl) ) AL S pa 8B gl 2S5y Baale Jand ol Aualid) 4 35400 5 5¢aY) gan O (e L) Gy
Al sl ga il g &y g pual)

Joadl JAs el el e Jaladll dale Zilaal @ Ll

U & gan (bl Lgta jludall JLal) SIS Y e L et of LS 5 e el ubiaall (a2 a3 e (e sall
gl sl Guly 3 (e rubaal) dhua aly

das W _ladicd 3o gl cra da 0 B al) Aa ) Bl ) i Jani g B adl (e AR Aalal oS S sy
APYBCIERN B DR YO TR

L3 Gl g JUb dlant Al oS Aleional) pub 4 jgSl) 7 JUAAll Siiudly el aliind o (s s
il Aiaidla g ! el cland) Ll §3iall Jia Al g8 cilua il B Aariival) @MY L e al
ﬁd!&ilc\)n?mg\(q.ﬁc ‘EJ‘QJ!\JL.IBY‘JM‘;-‘J%LQMJ}AJ:}M‘JA‘I’AWJ‘QLHJM\QQJ@‘
Juaa ruath gl e lguall s L3l n pUS ) 1 5% 28 Laa Led daaiaall Lgt b (58 DL Jpand ) a3
A il Al oo il By e 5l i Bk sl G0k 08 ska

Aladly Asfa adab Y a3 AN oY o S Jua il Al B aie o pa el

A Al Ga s 230l Ga aal) dles @585 O (1 sl £ A (e il s i

Il g pad cind g JUBY Jgliia A AN oS Aals il ¢Slal o8 By Ay g SH Clua gl ey Jaa
Y s AR GIEY) adad Ly audasi AN SLT o 1A o CLBANS B | adl jabaas ¢ AT ol (5B sl g
Sl A adad B iy

Gigda (A D oy 38 Laa (3 Jas piis L A glas pie g Buaa 5 ALy A0SR L) JIasiad Laily o1
S Ga

22




	页 1
	页 2
	页 3
	页 4
	页 5
	页 6
	页 7
	页 8
	页 9
	页 10
	页 11
	页 12
	页 13
	页 14
	页 15
	页 16
	页 17
	页 18
	页 19
	页 20
	页 21
	页 22
	页 23
	页 24

